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A ragyogas nem pusztan a szemnek valo dolog.

A ragyogas tulajdonképpen egyfajta kolcsonhatas.
Egy szikranyi elég bel6le ahhoz, hogy elinduljon a
folyamat, ami a hétkdznapit kiilonlegessé, felejthetet-
lenné varazsolja. Ilyen példaul, amikor két szerelmes

tekintete 9sszeolvad, és megsziinik koriilottiik a vilag.

Vagy amikor a gy6ztes a dobogo legfelso fokara all.
Vagy amikor egy apa végignézi fia diplomakiosztojat.
De ott van akkor is, amikor az egyébként nedves
aszfalt, a nagy karacsonyi varakozas 1égkorében és az

esti utcak fényjatékaban hirtelen tiikkorré lényegiil at.
A ragyogas tobb a puszta csillogasnal, mert mélyebb-
1ol fakad, a lelkiinkbdl taplalkozik. Mig a csillogas
felett egy kedves mosollyal konnyedén atsiklunk, ad-
dig a ragyogas megallit és elvarazsol, s igy a csoda és
a mindenség részévé valhatunk benne egy pillanatra.
A ragyogas miattunk tobb a csillogasnal. Miattunk,
emberek miatt. Mi hissziik, hogy csak gy 6rizhet-
jik meg, ha valodi tartalmat adunk a csillogasnak.
Eppen ezért nemcsak a Fashion Street kapott tinnepi
fényeket, hanem a magazinunkban is kiilonlegeset
ajandékozunk Onoknek: tobbek kozott kozelebbrol
megismerkedtiink az orszag elsé Michelin-csillagos
éttermével, a Costesszel valamint bepillantast
engediink néhany kivételes szépségli és tehetségi
holgy életébe is. Mert a fényeknél mar csak az igazi
boldogsag tud szebben tiindokdlni, az az 6rom, ami
mogott rengeteg alazatossag, onfelaldozas és munka
is rejtézik. Egy ilyen évet zarva magunk mogott
kivanunk Onodknek is békés, boldog és ragyogd
karacsonyi iinnepeket!

Shining is not only for the eyes. It's actually some
kind of an interaction. One little spark is enough to
start something, and make the ordinary special and
unforgettable. Like when the eyes of two lovers melt
into each other, and the world stops around them.
Or when the winner steps on the top of the podium.
Or when a father is there to see his son's graduation.
But it's also there when in the athmosphere of the
waiting of Christmas and in the lights of the evening
streets, the otherwise wet asphalt suddenly turns into

a mirror. Shining is more than twinkling, because it
comes from deeper, comes from our spirit. Twinkling
is something that makes us smile and move on, but
shining stops us and creates magic, so it makes us the
part of the miracle and the Universe for a second.
We can make shining more than twinkling. We, people.
What we believe is that we can only save the shining if
we put real content into twinkling. This is the reason
that not only Fashion Street got festive lights, but
we give you a special gift in the magazine as well:
amongst others we get you a close look of Hungary's
first Michelin-start restaurant, Costes, and introduce
you some exceptionally beautiful and talented ladies.
Because there's only one thing that can overshine the
lights: the joy, that has a lot of humility, self-sacrifice
and work behind. Closing a year like this we wish you
peaceful, happy and shining holidays!

Csipak Péter

1otography Oleg Borisuk
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PRIMARILY AN ACTRESS

SHE'D LIKE THE FIRST THING EVERYBODY KNOWS ABOUT HER, TO BE THE FACT THAT
SHE REHEARSES AND PLAYS AT THE NATIONAL THEATRE, AND BELONGS TO THOSE FEW,
WHQO BELIEVE IN THE CHANGING POWER OF THE THEATRE. KNOWING THIS, WE ONLY
WHISPER ON THE SIDE, THAT SHE ALSO IS THE AMBASSADOR OF INTIMISSIMI, AND
STILL LOVES PHOTOGRAPHY. WE ASKED HER ABOUT ALL THIS.

14
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ELSOSORBAN SZINESZNO

AZT SZERETNE, HA MINDENKI TUDNA ROLA, HOGY
A NEMZETIBEN PROBAL ES JATSZIK, ES HOGY AZON
KEVESEK KOZE TARTOZIK, AKI MEG HISZ A SZIN-
HAZ MEGVALTO EREJEBEN. EZERT AZT CSAK SUGVA
TESSZUK HOZZA, HOGY O AZ INTIMISSIMI MAGYAR
NAGYKOVETE, ES MEG MINDIG IMAD FOTOZNI. ES

MOST MINDERROL KI IS KERDEZTUK.

Nemrég fantasztikus ruhakolte-
ményben pozoltal Verondban egy
Intimissimi-rendezvényen. Ugy
tiinik, a nagykovet élete irigylésre
meélto. Igaz ez?

Nagyon oriiltem, amikor felkeresett
az Intimissimi. Szép és igényes
dolgokat gyart6 cégrdl van szo,
amely mogé szivesen odaallok
barmikor. Nyilvan akdrmihez nem
adom az arcom, de ilyen gyonyorii
fehérnemiiknek ki tud ellenallni?
Sokan kérdezték, hogy én, aki soha
nem meztelenkedem, nem vetkézom,
¢és nem vagyok klasszikusan csajos
né, mit keresek az Intimissiminél...
de hat melltartdja mindenkinek van
(nevet). Az a j6 benne, hogy nagyon
sokféle terméke van, mindenki
megtalalja a hozza illét. En, aki az
egyszeriibb dolgok hive vagyok,
ugyanigy valogathatok, mint azok a
ndk, akik odavannak a szuperszexi,
csipkés holmikért.

Mit jelent pontosan nagykovetnek
lenni?

Egyéves megallapodast k6téttem a
céggel, ami azt jelenti, hogy itthon,
Magyarorszagon, én képviselem

a markat. Nem az arca vagyok,
hanem jo hirét keltem, és emellett
persze hordom is. Néha meg is kell
jelennem, nemrég volt Veronaban
a mar emlitett Opera Show, ahol én
reprezentaltam Magyarorszagot, de
rajtam kiviil ott volt minden mas
orszag helyi arca is, szinésznok,
modellek. Nagyjabol ez a nagykovet
asszony feladata.

Sok mindent csinalsz, de vajon

te magad mit tartasz ezek koziil a
legfontosabbnak?

Elsésorban szinészndnek tartom
magam, csak ez sajnos néha nem
elég érdekes. A legszélesebb
kozonség szamara az valoban
izgalmasabb, hogy Veronaban a
vords szonyegen vonul fel Trokan
Nora, hiszen ez egy sokkal jobban
eladhato sztori, mint az, hogy Trokan
Noéra a Nemzeti Szinhazban probal.
Igyekszem azon lenni, hogy ezen
valtoztassak. Itt az alkalom.

Hol lathatunk téged mostandban a
szinpadon?

A Nemzetiben az Ejjeli menedékhe-
lyet probalom Viktor Rizsakov ren-
dezbvel, aki szenzacids ember. Most
ismertem meg. Fantasztikus szinhazi
figura, olyan dolgokat mond, olyan
témakrol beszéliink, amelyek mar
kezdtek elfelejtddni. O azt éleszti
Ujra, ami a lényeg. Nagyon jo (ijra
hallani, jra hinni benne, hogy meny-
nyire nagyszeri a szinhaz. Hihetetlen
élmény. Ezt a darabot novembertdl
mar lathatja a kozonség is. Nem
mellesleg fantasztikus Tordécsik
Marival egyiitt jatszani, aki az egyik
fészerepld. Egyszerre tiiniink fel a
szinpadon, ugyanis én hozom 6t be.
Megtiszteltetés, hogy kézen fogva
Iéphetek fel Tor6esik Marival a
Nemzeti Szinhdz szinpadara. Mar
ezért megérte szinészndnek lennem.
Ezen kiviil Ibsen Brandjat probalom
Zsotér Sandorral, valamint Kecske-
méten is jatszom két darabban. Most
folynak a Kossuthkifli utbmunkalatai,
amelyet tavaly nyaron forgattam,
nagyon izgatott vagyok, mi siil ki
beldle. Ez egy hatrészes sorozat,
amelyet nagy munka és nagy 6rom
volt forgatni, ugyhogy tényleg
kivancsi vagyok a végeredményre.

Szerinted mit kell, hogy adjon a
szinhaz 2014-ben?

Minden klasszikus darab hatbor-
zongatdan aktualis és modern.

Az ember semmit nem valtozott
kétezer év alatt. Mindegy, hogy
Euripidészt, Shakespeare-t vagy
Moli¢re-t nézziik, az ember mindig
ugyanolyan volt. Szinészként én is
arra torekszem, hogy megmutassam:
semmit sem véltozunk. En egyébként
ma is hiszek a szinhazban, szerin-
tem ma is ugyanugy el lehet érni az
embereket. Szoktak mondani, hogy
»annyi bajunk van az életben, hogy a
szinhazban err6l meg akarunk feled-
kezni, nevetni akarunk, szorakozni”.
En tgy gondolom, a szinhaznak
nem ez a feladata: kérdéseket és
problémakat kell felvetni, ug-
yanazokat, amelyekkel a néz6k nap
mint nap szembenéznek. {gy a nézok

Széveg Text Lami Juli
Foté Photography Trokén Néra

Not so long ago you were posing

in a fantastic dress creation at an
Intimissimi event held in Verona.
Seems like being an ambassador is
truly enviable. Is it really?

I'was really happy when Intimissimi
asked me. They are a company pro-
ducing nice and sophisticated things,
the kind of company I would support
with pleasure anytime. Obviously [
wouldn t give my name to anything,
but who can resist such beautiful
lingerie? Many people asked what
I’'m doing with Intimissimi, as 1
never did nudity in my work, and I'm
generally not the classic girly type...
but you see, every woman needs a
bra (laughs). The good thing about
Intimissimi is, that there are a lot of
products to choose from, and anyone
can find what they are looking

for. For me, someone who prefers

simple things, there is just as much
to choose from, as for someone who
loves super sexy, laced lingerie.

What exactly does it mean to be an
ambassador?

1 have a one year agreement with
Intimissimi to represent the brand
here in Hungary. I’'m not the face of
it, my job is building the positive im-
age, and also wearing the products.
Sometimes I have to be present at
certain events, like the recent Opera
Show in Verona, where I was repre-
senting Hungary, among local faces,
actors and models of many other
countries. That'’s about the job of a
Madam Ambassador (laughs).

You do a lot of things, but which
one of these do you consider to be
the most important?

[ primarily consider myself an
actress, sometimes however this isn t
interesting enough. For the widest
audience, Nora Trokan parading on
the red carpet in Verona truly is a
lot more exciting, as it’s a far more
marketable story, than a rehearsal at
the National Theatre. I do work on

changing this though. Here's another

chance.

FASHION STREET MAGAZINE BUDAPEST
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Here’s another chance then. Where
can we see you on stage these days?
In the National we are rehearsing

,, Night lodging”, directed by Victor
Rizakov, who is a sensational man.
Only now did I have the chance to
get to know him, and he is a fantastic
theatre goof. He says things, we talk
about things which have already
started slipping into oblivion. He re-
animates what is truly important. It's
great to hear it again, and believe in
it again, how grand the theatre can
be. It'’s an unbelievable experience.
This play will be in the repertory

from November already. Not to forget

what a fantastic thing it is to play

at the side of Mari Tordcesik, who is
playing one of the lead characters.
We appear on stage at the same
time, as I lead her in. The mere fact
that I can set foot on the stage of the
National Theatre holding hands with
Mari Tordcesik is worth any sacrifice.
For this one little moment it was
already worth being an actress.
Other than that, we are rehearsing
Brand by Ibsen under the direction
of Sandor Zsotér, and I also have a
role in two other plays in Kecskemeét.
Post-production of ,, Kossuth Kifli”,
which we shot in summer, is now un-
derway, and I'm really excited to see
how it turns out. This will be a series
of six episodes, which all were huge
work and a lot of fun to shoot, so I'm
truly curious about the end results.

What do you think, theatre has to
offer in 2014?

All classical plays are in fact thrill-
ingly relevant and modern. Human
beings didn 't change at all during the
last two thousand years. No matter
if we look at the works of Euripides,
Shakespeare or Moliére, the people
in them are always the same. And
that is what I also try to show as an
actor: we are not changing at all.
Personally I still believe in theatre,
and that people can be reached the
same way as centuries ago. One can
often hear the words ,,we have so
many worries in our lives, which we
want to forget in the theatre, to laugh
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lathatjak, nincsenek egyediil, és létezhet megoldas a
problémaikra. Rizsakov azt mondja — és ez nekem
nagyon tetszik —, hogy jelenleg a szinhdznak nem
anevettetés a feladata, hanem az, hogy az emberek
el tudjanak menni valahova, ahol ki tudjak sirni
magukat. Széval aki akar egy jot sirni, j6jjon a
Nemzetibe, és nézze meg az Ejjeli menedékhelyet.

Milyen a kozonség napjainkban?

Nem konnyti, mert rettenetesen ingergazdag kdrnyezetben éliink. Nincs
el6adas, amikor legalabb egyvalaki ne venné eld a mobiljat a nézétéren.
Olyan a tempd, olyan intenziven érik a stresszhatasok az embereket, hogy
nagyon nehéz lekotni 6ket arra a harom orara is, amig tart az eléadas.

Neked mint nézonek melyik volt a legmeghatdarozobb szinhazi élményed

a kozelmultban?

Nagyon szeretem Vidnyanszky Attila eldadasait, mert azt adja, amit szeretek
érezni a szinhazban. Szeretem azon kapni magam, hogy 6mlik a konnyem,
és azt sem tudom, mi van. A Szarvassa valtozott fiu nagyon ilyen élmény
volt. De lattam egy norvég vendég el6adast a Nemzetiben, amelyet egy oreg-
asszony és egy fiatal srac jatszott, az is hatalmas élmény volt. Pintér Béla
Titkaink cimi el6adasa is nagy hatassal volt ram.

Ha mar emlited Pintér Béldt, mit gondolsz, nagyon mds a készinhaz és
a fiiggetlen tarsulatok?

Ha ugy vessziik, Pintér Béla tarsulata is ugy miikddik, mint egy kdszin-
héz, csak szerényebb allami timogatéassal. En a j6 munkéra voksolok, a jo
tarsasagra, az egyfelé gondolkodasra. Most példaul a Katonaban Schilling
Arpad 6t honapig fogja probalni a Faustot, ami készinhazban egyaltalan
nem megszokott, ott erre sokkal kevesebb id6. Egyszer én is kiprobalnék
egy ilyet, bar lehet, hogy megbolondulnék a végére. Igaz, hogy a Fauston
van mit dolgozni.

Te magad is tagja vagy a 011 Alkotocsoportnak, amely egy fiiggetlen
tarsulat. Ott mik a tervek?

A tarsulat most épp Vinnai Andras egyik els6 darabjat, a Garzonpanikot
jatssza, de késziilnek majd jabbak is, valamint a régebbi darabok is Gjra
elékeriilnek. A 011-gyel rugalmasan dolgozunk egyiitt, ez visszaidézi a
féiskola hangulatat, amikor sok fiatal egyfelé gondol és cselekszik. Vannak
tervek jovére is, hamarosan egy nagy sszeiilést szerveziink, de err6l most
bévebbet nem tudok mondani.

Fotozol még?

Igen, viszont nem dolgozom mindennap fotosként, igyhogy nincs téle
csOmorom, nekem ebbdl csak a kreativitas és a szenvedély marad.

Az utcan is folyton fotozom — akkor inkabb telefonnal, valamint akkor,
amikor utazom. Rengeteg utazasi fotom van, tervezek ezekbol
Osszeallitani egy nagyobb anyagot. Persze tovabbra is fényképezem a
baratndimet, szinészndket, igyhogy ez nagyon intenziv hobbi, és nagyon
erésen bennem van.

Vannak terveid az iinnepekre? Egyaltalan: szeretsz iinnepelni?

A karacsony nekem nagyon fontos, mert eléggé szanaszét él a csaladunk.
Ez az egyetlen este, amikor tényleg tigy vagyunk jelen, hogy figyeliink
egymasra, hogy feltoltddiink egymassal. Mindig nagyon szép és nagyon
fontos alkalom. De maskor is szeretek innepelni, imddom a szinhazi
premierbulikat, teljesen mas kategoéria, de nagy hangulatuk van. Szerintem
fontos az tinnepeket megélni, mert nagyon sokat adnak.

and be entertained”. I think however, that the
theatre has different mission: asking questions
and bringing up problems. The same problems,
people in the audience have to deal with every
single day, because this way they can see that
they are not alone, and there can be a solution
to their problems. Rizakov says, and I like this a
lot, that the purpose of the theatre is not to make
one laugh, but to offer people a place where they
can go to cry themselves out. So if someone would like to have a good weep,
they are invited to the national theatre to see ,,Night Lodging” by Maxim
Gorky.

And how is the audience these days?

It’s not easy, because we live in an awfully overstimulated world. Not a single
play can be finished without someone in the audience checking their phone.
There's such a pace, intensity and stress, that people s interest is very hard to
be sustained even for the three hours of a play.

What was the most influential theatrical experience for you recently as a
spectator?

[ really like renditions by Attila Vidnyanszky, because he can give that very
feeling I'm looking for in the theatre. I enjoy it to suddenly realise that I'm
sobbing and have no idea whats going on. ,, The Boy who turned into a deer”
was a great experience of this kind. Then I saw a Norwegian guest play at the
National, with an elderly lady and a young boy as the cast, which also was a
huge experience. ,, Our secrets”, by Béla Pintér had a big impact on me as well.

Now that you mentioned Béla Pintér, what do you think, are institutional
theatres and independent companies very different?

If you look at it, the company of Béla Pintér also works like a repertory theatre.
I'm all for quality work, good actors and thinking in the same direction. Arpad
Schilling for example is going to rehearse Faust for five months at the Katona,
which is absolutely not typical for permanent theatres, where you have much
less time for this. I would like to try this sort of work once, though I'd might go
crazy by the end. On the other hand, there truly is a lot to work out in ,, Faust”.

You yourself are also a member of the 011 Creative Group, which is an
independent company. What are your plans with them?

The new play ,, Panic in the studio apartment”, which is the first play by Andras
Vinnai is running already, but others will also follow. With 011, we have a flexible
way of cooperation that reminds me of the atmosphere back at the academy, when
a lot of young people think and act the same way. We have plans for the future
too, soon we will have a great sit-together, but for now there isn't much I can say
about this.

Are you still doing photography?

1 do, but I don 't work every single day as a photographer, so I'm not fed up
with it, which allows me to keep it as my own creative passion. I keep taking
photos in the streets or when traveling, but these are just shots with my phone.
I do have a lot of travel pictures though, from which I plan to compile a bigger
piece of work. I still photograph my girlfriends and actresses around me, so
this is quite an intense hobby and is a very strong part of myself.

Do you have any plans for the holidays already? Do you like to celebrate at all?
Christmas is very important to me, as our family is pretty much scattered,
and this is the only night when we are not just present, but also listen to and

fill up on each other. It's always a very nice and important occasion. I also

like to celebrate otherwise, I love premiere parties in theatres which are a
completely different category, but do have their special atmosphere. I think
it’s important to live these celebrations because they can give a lot.
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Széveg Text Lami Juli
Foté Photography PressArchive, Shutterstock

2013. november 19-én az Oxford Dictionaries
kozzétette: az év szava nem mas, mint a selfie.
Ezt a cimet olyan szavak vagy kifejezések
kapjak, amelyek az adott évben a legnagyobb
érdeklédésre tartanak szamot. A nyelvészek
ramutattak, hogy a selfie sz6 gyakorisaga egyet-
len esztendo leforgasa alatt 17 ezer szazalékkal
megemelkedett. Ez borzaszto ritka barmilyen
nyelv torténetében.

A sz6 azonban — bar Shakespeare-korabeli
nyelvemlékekben nyilvan nem talalkozhatunk
vele — nem tavaly sziiletett meg: 2002-ben
hasznaltak el6szor egy ausztral online féorumon,
legalabbis a kutatok idaig jutottak, amikor a sz6
eredetét vizsgaltak. Az igazi attdrés azonban
2013-ban kovetkezett be, amikor az angol nyelvet
besz€16 orszagokban ellepte a kdzosségi médiat

POP CULTURE

R A SECOND

On the 19th of November 2013 Oxford Dictio-
naries announced the word of the year: selfie.
The title is awarded to the most interesting and
influential words or expressions of the given year.
Linguists have shown that the popularity of the
word ,,selfie” rose by a stunning 17 thousand
percent in only a year. This growth is extremely
rare in the history of any language.

Although it doesn t appear in Shakespeare's
work, the word itself isn t last years invention
either: it was first used in 2002 on an Australian
on-line forum — at least that’s as far back as re-
searchers got while looking for the origins of the
expression. The real breakthrough however came
in 2013, when social media in English speaking
countries was flooded with it. Just how much
ingenious potential it has, is clear when looking
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ez a kifejezés. Hogy nyelvileg mennyi leleményt
tartogat, arra ékes bizonyiték a szamtalan
variacio: helfie (a hajrol késziilt szelfi), healthie
(egészséges aktivitas kdzben készitett szelfi),
vagy épp shelfie (ami az ember konyvespolcat
abrazolja).

Maga a sz0, ¢s a jelenség, ami mogotte all,
nagyjabol egyszerre tort utat maganak a kdzossé-
gi médiaban. De az ne felejtsiik, hogy a szelfi
tulajdonképpen nem mas, mint 6narckép, és mint
ilyen, sokkal nagyobb multra tekint vissza, mint
az okostelefonokkal elkapott dnabrazolasok.

A reneszansz festészetben példaul a festd
Onarcképe nem mas volt, mint egy hatalmas
miigonddal elkészitett CV. Albrecht Diirer, a
reneszansz kor egyik legaktivabb szelfikészitdje
(nem, ezt nem lett volna szabad leirni, elnézést
kérek az egész reneszansztol) 1498-ban készitette
el els6 Onarcképét. A festmény derts, vilagos,
amelyen dnmagat fiatal, kimondottan szép férfi-
nak abrazolja, a kép hatterében egy, a hegyekre
nyilo ablak is lathatd, ami ebben a kis részletben
szépen megmutatja, hogy Diirer tajképet is tud
festeni. A kép azt sugallja, ,,béreljetek fel engem,
ez vagyok én, ennyi mindent tudok”.

A reneszanszban az Onarcképek ugyanis pon-
tosan ezt a célt szolgaltdk: megmutattak egyrészt,
hogyan néz ki a festd, milyen a ruhgja, kinézete
milyen tarsadalmi statuszra enged kovetkeztetni,
masrészt azt is demonstraltak, hogy mire képes
az adott festd. Két évvel késébb Diirer meg-
festette leghiresebb onarcképét, amelyen meglepd
moédon még mindig csak 28 éves, 6 azonban

sokkal idésebbnek abrazolja magat: eziittal sotét,
komoly képet fest, amelyen pontosan ugy néz

ki, mint Jézus a korabeli festményeken. Ez alatt
a két év alatt ugyanis olyan komoly sikereket ért
el, hogy az 0j 6narcképpel sz6 szerint mennyei
magassagokba magasztalta magat. Igaz, neki
erre miden alapja megvolt — Kim Kardashiannal
ellentétben, akinek nemrég jelent meg konyve
2000 selfie cimmel. A cim nem metafora: a konyv
valéban 2000 darab szelfit tartalmaz az Srmény
szarmazasu valosagshow-szereplorol.

De ne szaladjunk ennyire eldre az id6ben.
Repiiljiink vissza 1839-be, amikor Robert Cor-
nelius, amerikai fotografus elkészitette az els6
dagerrotipiat, mégpedig sajat magarol. Tehat a
vilag els6 fotdja nem mas, mint egy szelfi, még
ha kimondottan masképp is fest, mint egy mai
darab. Amikor 1900-ban forgalomba keriilt az
els6 hordozhaté Kodak Brownie dobozkamera, az
Onarcképkészités széles korben elterjedt fotdzasi
modszerré valt. Mégpedig tiikor segitségével. Az
els6 fennmaradt tiikorszelfit a kamaszkoru orosz
nagyhercegnd, Anasztaszija Nyikolajevna Roma-
nova készitette 1913-ban, majd kiildte el barat-
janak egy évvel késébb. Akkor még valosziniileg
nem is sejtette, hogy szdz évvel késobb 6 lesz
ennek az Oriiletnek az egykori legendéja.

Azonban van egy rossz hiriink: a szelfi allitélag
halott. Most mar az ussie vagy usie az 0j trend,
bar nyelvtani formaja egyeldre nem eldontott.

A szbban az ,,us”, azaz a ,,mi” névmas szerepel,
és a kozosségi médiaval foglalkozé kutatok sze-
rint sokkal nagyobb hirértéke van, mint azoknak

at the countless variations it has spawned: helfie
(selfie about a haircut), healthie (selfie shot
during fitness or health activities) or the shelfie
(showing off one’s bookshelf).

The word itself, and the whole phenomenon
behind it have infiltrated social media more or
less simultaneously. But let’s not forget, that a
selfie actually is not much more than a self-por-
trait, and as such has a way longer history to
look back on than those moments captured with a
smartphone.

For Renaissance painters, the self-portrait was like

a giant, meticulously detailed CV. Albrecht Diirer;
one of the most active selfie-maker of the Renais-
sance (ok, right, this should not have been typed
anywhere, and my apologies go to the entire Renais-
sance) finished his first self-portrait in 1498. The
painting is cheerful, bright and shows the artist
as a young, particularly handsome man, with a
window opening to a view of mountains in the
background, demonstrating elegantly, that Diirer
is also capable of painting landscapes. The pic-
ture clearly conveys the message ,, hire me, this
is who I am, and this is what I can do”. During
the Renaissance, the self- portraits served this

exact purpose: they presented the painter himself,

how well he's dressed and what social status his
appearance implies, while also parading the
actual skills as a painter. Two years later, Diirer
painted his most famous self-portrait at the still
surprisingly young age of 28, but portrayed him-
self much older, this time painting a dark, serious
picture, depicting himself just like Jesus was usu-
ally painted in the period. During the two years
between the portraits he acclaimed such success,

that with his new self-portrait he allowed himself

to be elevated to a heavenly status. We have to

admit in retrospect that it all was justified. Unlike

in the case of Kim Kardashian, who recently
published her book titled ,, 2000 selfies” ... And
the title is no metaphor either: the book actually
contains ,, 2000 selfies” of the reality show-star
with Armenian roots.

But let’s not rush ahead, shall we. Let’s fly back
to 1839, when American photographer Robert
Cornelius snapped the first daguerreotype of
himself. The first photograph of the world ever, ,
even if it looks entirely different than a contem-
porary piece, was indeed a selfie. In 1900, as the

first portable cardboard box camera, the Kodak

Brownie hit the stores, taking self-portraits — with
the help of mirrorsquickly became a widely pop-
ular form of photography. The first ever recorded
mirror-selfie was shot by no less than the teenage
Russian duchess Anastasia Nikolaevna Romano-
va in 1913, who a year later sent it to one of her
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a szelfiknek, amelyeken csak egy ember szerepel. 2014 leghiresebb ussie-je
az Oscar-atadon késziilt, és Bradley Coopert6l Jennifer Lawrence-en at
Brad Pittig mindenki szerepel rajta, aki szamit. A popkultiira és az internet
azonnal raharapott a fotora, és beindult a mémgyar: elkésziilt a hires foto

Simpson csalad-féle valtozata, de a prominens csapat legobol is felépiilt.

A hirességek azonnal felismerték az ilyen foto értékét. Egy-egy ilyen kép
hatalmasat képes dobni a népszeriiségiikon, hiszen a kdzdsségi média

sz0 szerint zabdlja a szelfiket. Nem véletlen, hogy Gerard Butler aftrikai
latogatasa soran nem gy6zott szelfizni az arvakkal, hiszen egy pillanat alatt
ellepte az internetet, milyen érzd szivii ez a szivtipro.

A trend a legnagyobb hatalommal bir6 nagysagokat sem hagyja hidegen.
Szintén 2014 egyik leghiresebb szelfipillanata volt, amikor Nelson Mandela
temetésén Helle Thorning-Schmidt, dan miniszterelnok elékapta az okos-
telefont, és készitett egy kozos képet Barack Obamaval és James Cameron-
nal. A harom elndk aztan nem gy6zott magyarazkodni, amikor egy perc alatt
vilaghiri lett a kép, amely Oket abrazolja szelfikészités kdzben.

Es hogy visszatérjiink oda, ahonnan indultunk: 2013-ban az interneten a
selfie sz6 volt a legnépszeriibb keresdkifejezé s, azt pedig meglepd modon
Ferenc papa kovette a masodik helyen. A papa modernségét és nyitottsagat
mi sem jellemzi jobban, hogy el6szeretettel szelfizik fiatal hivek gytirtijé-
ben. Ha Jézusnak lett volna okostelefonja, biztos, hogy posztolt volna egy
ussie-t a tanitvanyokkal az Instagramjan. Ferenc papa pedig lajkolna...
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MAJMOK BOLYGOJA PLANET OF THE APES

A természetfotés David Slater 2011-
ben Indonézidban jart, ahol néhany

Nature photographer David Slater
was visiting Indonesia in 2011, when
majom belepiszkdlt a taskdjaba, és a couple of monkeys rummaged his
az egyik elvette a fényképezé&iét. Egy  bag and one of them grabbed a cam-
ideig ndla volt a gép, és a majom era. He did have it for a while and
megdllas nélkil kattintgatott, amibdl kept exposing continuously, which
hogy-hogy nem, kisilt egy szelfi. rather profoundly resulted in a perfect
Kés8bb az iigybd| hatalmas peres- selfie. The incident later led to a huge
kedés lett, ugyanis a fotés jogait, trial, as the rights of the photogra-
aki gyakorlatilag meggazdagodha-

tott volna ebbél az egy képbdl,

pher, who could have made a fortune
with this one shot, were questioned

megkérdéjelezte a Wikipedia, és by Wikipedia who refused to pay
nem volt hajlandé fizetni a vilaghird royalties, as the picture was taken by
képért, mert azt ,nem emberi lény” a ,non-human being”.

készitette.

friends. She definitely didn't have

a clue, that a good century later
she’ll become a former legend of a
certain craze.

We have bad news though: the
selfie is dying - allegedly. The
new trend is the 'ussie' or 'usie’,

for which the grammatical rules

still need to be clarified. Referring
to the pronoun 'us', according to

researchers of social media, has a
way bigger news value than selfies
showing a single person. The most

famous usie of 2014 was shot by

Bradley Cooper at the Oscars and
included everyone of importance

from Jennifer Lawrence all the way

to Brad Pitt. Pop-culture and the
internet immediately got on board
and the meme-factory was running
at full steam: a Simpson edition of
the photo was drawn, and even a
LEGO recreation of the prominent
bunch was born. Celebrities
realised the value of such photos
right-away, and the fact that a shot
like this can be a huge boost to
their popularity due social media
devouring these kind of selfies. Not
surprising then, that Gerard Butler
couldn 't turn anywhere without
being in a selfie when visiting
African orphans, and the internet
was flooded with them in no time,
showing what a soft heart the
though image is hiding.

And the trend doesn't go unnoticed

by the biggest names and powerful
people either. Also one of the most

famous selfies of 2014 was born

at the funeral ceremony of Nelson
Mandela, when Danish president
Helle Thorning-Schmidt grabbed
his phone and made a group shot
with Barack Obama and David
Cameron. The three presidents
then of course couldn't apologise
quickly enough, as the picture ran
viral and their smiling selfie spread
around the globe.

Now to get back where we
started: in 2013, the most popular
search term on the internet was

'selfie’, followed rather surprisingly

by Pope Francis, whose modernity
and open mindedness is best captured
by the fact that he also loves to be
in selfies when among young fans
and followers. If Jesus would have
had a smartphone, would he have
taken a usie with his apo to
post on Instagram. Of course he

would have, and Pope Francis likes

this...

2014-ben a Sziget Fesztival VIP
satraban hemzsegtek a tiikrok.
Barki, aki készitett egy szelfit
magarol a Fashion Street logoval
ellatott tiikkor elott, feltGlthette

az Instagramra #fashionstreetbp
hashtaggel. Szamtalan foto
érkezett, a szerencsések wellness
belépdt nyertek.
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In 2014 there were lots of
mirrors in the VIP tent at Sziget
Festival. Anybody could make a
selfie in front of the mirror with
the Fashion Street logo, and put
them on Instagram with
#fashionstreetbp hashtag.

There were tons of photos, and
the lucky ones won spa days.

Vidd haza egyben,
fizesd részletekben.
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Foté Photography Oleg Borisuk
Styling Styling Bogndr Hajnalka

AZ IGAZI FERFI KIRAGYOG A SOTETBOL, ES MAGA MELLE ALLITJA. KOMOLY, DE NEM BORUS, ELEGANS,
DE NEM TULZO, ES FINOM, DE FERFIAS. MINT EGY POSZTMODERN LOVAG.

THE REAL MAN OUTSHINES THE DARKNESS AND MAKES IT STAND BY HIM. SERIOUS, BUT NOT LOWERING,
ELEGANT, BUT NOT TOO MUCH, AND DELICATE, BUT STILL MASCULINE. LIKE A POSTMODERN KNIGHT.
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Haj Hair
Mdiller Attila
Modell Model

Istvan WAM Models






HOME

rahome.com




Széveg Text Acs Gabor

Foté Photography Liz Mayer, PressArchive, Shutterstock
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POP CULTURE

Azt hittem, hogy belemegyiink egy esernyGbe, vagy rank
esik egy ajandékos doboz. Elég gagyi volt, hogy karacso-
nyi kivilagitas cimén csak ezt a két motivumot tudtak
kitalalni, az egész Oxford Street folott esernydk logtak, és
dobozok. Mégis csodalatos volt a londoni emeletes buszok
egyikének tetején iilni, a rengeteg paranyi utcai izz6
magassagaban. Mintha egy videoklipben fordultunk volna
a fényarban isz6 Regent Streetrdl a brit lobogé szineivel
kivilagitott Marble Arch fel¢, az addigi csillagocskakat

¢és jégkristalyokat felvaltottak az eserny6k és dobozok.

De miért pont eserny6k?! Hogy pattan ki valakinek az
agyabol, hogy ezeket a borzalmas motivumokat l6gassak
fel utcahosszt? Mint idehaza. Utcanként csak és kizarolag
egyféle minta az dsszes lampaoszlopon: fényangyalkak

a Vici utcaban, iistokosok a keresztutcakban, harang a
Kiskoruaton, feny6t formalo fényflizérek a Batyin. Ezen

a ponton vallom be, hogy az utdbbit nagyon szeretem,
hiszen a téren mar december elején megjelennek a
feny6arusok, akik éjszaka is ott vannak. Hol is lenne jobb
helyen a feny6fakat formalod fényflizér, mint a karacsonyfa-
arusok folott? Na, erre tavaly lecserélték ugyanolyan
angyalkasra, mint a Vaci utcaban, koszi. At is bicikliztem
az Andrassy utra, a karacsonyi fényekben varazslatosabb,
mint a parizsi Champs-Elysées. Emlékszik még valaki,
hogy milyen volt az eredeti valtozat, hosszu-hosszll évek-
kel ezelott? A fak torzsét mint egy ruhaszarito kotél kototte

Ossze egy egysoros izzosor, ami végigfutott az Erzsébet

tértél egészen az Oktogonig. Milyen elegans, volt, mint
egy kiralyn6 dekoltazsan a gyongysor! Aztan a magukra
valamit ado tizletek fényfiizérekkel kezdték betekerni az
el6ttiik allo fakat, mignem az egész Andrassy ilyen lett.
Bizony, egyszerre a divat és a fény fovarosaval, Parizzsal,
ahol a Concorde tér és a Diadaliv kozotti fasort vilagitjak ki
ugyanigy — csak ott mar a szinekkel is jatszanak. Persze kell
is, mert mindig van valami zsibvasar a Champs-Elysées
elején, amit nem art feldobni szines izz6sorokkal, de az
Andrassy uton az Opera, a Parizsi Nagyaruhaz, és a neore-
neszansz palotasor elegancidjahoz sokkal jobban passzol
a sargasfehér fényar. A budapesti karacsonyi kivilagitas
szép lassan vilagszinvonalu lett. A Vorosmarty tér fényei
meseszeriibbek, mint a londoni Leicester Square-¢.

A bazilika el6tt, a Szent Istvan téren all6 karacsonyfa

és jégpalya pont olyan attraktiv, mint a Somerset House
udvaran ugyanez latvany — a pink és kék reflektorok
arnyalatai is hasonléak. A Fashion Street palotainak
ugyanugy tiindérorszag feelinget adnak a békeziien
felaggatott fénysorok, mint a kirakatair6l év kozben is
hires Selfridges homlokzati oszlopsoranak. Szerencsére a

karacsonyi kivilagitasra nem igaz a mondas az ¢kszerek

Latva, hogy a Duna-parti szallodasor z6mok témbjei
mézeskalacs-hazikokka valtoznak a tet6r6l siiriin alahulld
fényzuhatagoktol, azt kivanjuk, barcsak egész évben

vilagitana a millionyi kis izz6, LED-es fénysor, sot!
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Fényfliggonyok, fényhalok, swing lightok, fényjégcsapok és a még viszonylag Gjdonsagnak szamito ice fallnak nevezett csepegd jégesapok. A Nizza Csillaganak
nevezett plaza (Nice Etoile) el6tti utcaszakaszon sok éve annyira latvanyos fénydekoraciot huztak a Jean Médecin sugarit fo1é, hogy alland6 fényeffekt maradt a
kék és a tiirkiz arnyalataibol készitett fényjaték. Idehaza egy-egy étterem ,,felejti”” ablakaban a karacsonyi fényfliggonyoket joval az tinnepek utan is, €s nem vélet-
leniil. Az apro6 pontocskak fiiggetlentiil att6l, hogy mekkora vilagvarosban latjuk, falusiasan hivogatéva tesznek minden ablakot. Mintha csak egy alpesi hiitt¢hez
vinne az utunk, az odabenn rank vard baratsagos meleg igéretéve; vagy akar odakinn, a nyilt utcan, amilyen szemfényvesztésre csak a bécsiek képesek! Gigantikus
kristalycsillarokat idéznek az tigyesen meghajlitott fényfiizérek, amelyek a Graben 616t himbalézva egy schonbrunni balteremmé valtoztatjak a Stephansdomtol
a Hofburg felé elteriil6 széles sétateret. Ide épp ezért nem is allitanak a Vordsmarty térihez hasonld vasaros hazikokat, a baltermi fényekhez a forralt italok, a
szabadtéri koncertek és a tanc passzol. Lassan a fényfestés is bekuszik a karacsonyi kivilagitas eszkoztaraba, a legszebb példajat pont a mar emlegetett Stephans-
domban lattam tavaly. Az egész templombelsot beboritva azokbol a szinekbdl vetitettek foltokat a falakra és oszlopokra, amelyek nappal a templom padlojanak
kovezetén jelennek meg, amikor a napfény a festett tivegablakokon keresztiil bearamlik. Elsésorban a sotét és vilagos lila, a citrom- és narancssarga, valamint az
eget idéz6 kék. Amulatba ejtd iinnepi fénykontds! Ehhez foghatoan csak egyszer akadt el a Iélegzetem Budapesten, amikor egy hajszalvékony fénycsikot huztak
végig az I. kertileti Iskola utca kandelabersoranak magassagaban. Kérdeztem, mivégre? A fényszalagot felhelyez0 kis csoport azt valaszolta, hogy egykor az

utcaban laké Cseh Tamas gyakran sétalt erre, a fénycsik azt szimbolizalja, hogy amig benniink ¢l a zenéje, 6 is itt jar kozottiink.
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For a moment I thought we are going to bump into an umbrella or get hit on

the head by a gift box. For a moment it seemed rather lame, that covering it all

in umbrellas and boxes was the only motive they could come up with, to decorate
the entire Oxford Street. Yet it was mesmerizing, sitting on top of a double-decker,
at eye level with the myriads of small light bulbs. While we turned from Regent
Street, which was flooded in light, onto Marble Street, lit up in colours of the
Union Jack, and where the little stars and ice crystals were replaced by the afore-
mentioned umbrellas and gift boxes, we felt like in the middle of a music video.
But why on Earth the umbrellas?! What can make anyone think it's a good idea to
display this horrendous shapes along entire street sections? Just like back home,

where every street has strictly one pattern on each and every lamp post: glowing

angels on Vici street, comets in the side streets, bells on Kiskorut, and Christmas

tree shaped light strips on Batthyanyi square. At this point I have to admit, that 1
rather adored the last option, as Christmas tree vendors show up around here at
the beginning of December already, and tend to stay open late into the evening.

And where else would a Christmas tree shaped decoration be appropriate,

if not above the heads of merchants selling the trees, right? Apparently not
exactly, as last year these were replaced with the angels already familiar from
Vaci street. Thanks a lot. With this rather disappointing development lingering in
my mind, I cycled over to Andrassy street, which in Christmas decorations can be
way more enchanting, than the Champs-Elysées in Paris. Does anyone remem-
ber, what the original attempts looked like, several years ago? The tree trunks
were connected by clothesline-like, single row lights, stretching from Erzsébet
square all the way to Oktogon. Oh, how elegant it was, like a pearl necklace on
a princess’décolleté! But then, the more ambitious shops and retailers started
covering the trees in front of the with more and more Christmas lights, until the
entire Andrassy street ended up illuminated. Indeed, this all happened at the

same time as it did in the capitol of fashion and light, where the avenue between

Place du Concorde and Arc de Triumph is lit up in the same manner — although
there, they already started playing with colours too. And this most certainly
is needed, as there always seems to be some sort of rag-fair at the beginning

of Champs-Elysées, which needs to be pepped up with colourful lights, but on

Andrassy street, the elegance of the
Opera, the Paris Department Store
and the Neo-Renaissance row of pal-
aces show much more in a yellowish
light. The Christmas light decorations
of Budapest slowly evolved to a world
class level. Lights on Vordsmarty
square are more mesmerizing than
those on Leicester Square in London,
the Christmas tree and skating rink

in front of the Bazilika are just as
attractive as the same arrangement in
the court of Somerset House, and even
the blue and pink shades of lighting
seem to be similar at these two venues.
The generously spread light strings in
Fashion Street give the same fairy-tale
atmosphere to the palaces, as to the

pillars of Selfridges, otherwise famous

for its shop fronts. Fortunately, the

saying about jewellery, according to
which, less is more, does not apply
to Christmas lights. On the contrary!
Seeing how the row of blocky hotel
buildings on the riverbank morph
into gingerbread houses, thanks to
the dense waterfall of lighting strings
hanging from the roofiops, one can

only wish for the million little bulbs

and LED:s to spread their light all year

long! Curtains and matrixes of light,
swing lights, icicles of light, and the
dropping icicles called ice falls which
are still considered a novelty. The

street in front of the shopping centre

called the Star of Nizza (Nice Etoile)

has been treated with such an exquisite
light decoration, that the blue and violet
illumination stayed for good. Back
home in Hungary, some restaurants
might ,,forget” to remove the Christmas
lights, even long after the holidays, but
certainly not by accident. Regardless
of what city we are in, those little dots
give any window a touch of inviting
countryside cosiness. Its like walking
towards an alpine cabin, with the
promise of the comforting warmth
inside. Or even outside, for that matter,
on the open street. A trickery only the
Viennese can truly pull off! Dangling
over the Graben, mimicking gigantic
crystal chandeliers, the crafifully

bent light structures transform the
wide pedestrian area stretching from
Stephansdom direction Hofburg into
a ballroom straight out of Schén-
brunn. For this very reason, unlike in
Vorosmarty square, visitors won t find
a makers fair here, as hot drinks, open
air concerts and dancing go much
better with the ballroom like lighting.
Recently another gimmick, projection
mapping is making its way into the line
of Christmas light decorations. The
nicest example for this technique that
[ came across, happened to be at the
already mentioned Stephansdom in
Vienna last year. Patches of colours

visible on the floor during the day as

a result of sunlight shining through the
colourful windows of the cathedral,
were projected on the walls and
pillars, covering the entire interior.
Primarily dark and light purple,
yellow and orange hues and the blue
of the sky reappeared in the night,
creating an astonishing ceremonial
robe of light!

[ can recall only one such breathtaking
occasion in Budapest, when a nimble
line of light was laid out in the height
of the candelabras of Iskola street in
the first district. I simply had to ask
about it. The little group putting up the
lights then told me, that singer song-
writer Tamas Cseh, who once lived in
these streets, often walked this way,
and the line of light symbolizes, that
as long as his music is living on with
us, he himself will also be walking

among us.
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BARMILYEN BORUS ES SZURKE A

NOVEMBER 1.

CSOKIT VAGY CSALUNK!
MINDENSZENTEK, AZAZ
HALLOWEEN

Amikor Magyarorszagon még

a Coca-Cola is olyan ritka volt,
mint a fehér hollo, a halloweent
maximum onnan ismertiik,
hogy hangalamondasos képian
keziinkbe jutott az azonos cimdi,
nagy sikerti 1978-as horrofilm,
amelyben Mike Myers kaszabol
mindenszentekkor. Pedig ez a nap EZ E K F E LETT

sokkal nemesebb célt szolgal:

ilyenkor emlékeziink azokra a szentekre, akiknek neve nem maradt fenn

sem  anaptarban, sem a torténelemben, pedig életiik Istennek tetsz6

és embernek példat ado volt. A névtelen szentek iinnepe egy

pogany kelta hagyomanyon, a samsainon alapszik, amely a
boszorkanyok, a szellemek és a kisértetek tinnepe volt, és

mar a Romai Birodalom koraban is létezett. Innen ered az
eleinte csak az angolszasz kultirdban, majd az egész

‘: vilagon elterjedt szokas, hogy halloween éjszakajan

kisértetnek 6ltoziink. A toklampas szintén a samsain

hagyatéka.

NOVEMBER 11.

OTT REPUL MARTON LUDON!

MARTON NAPJA

A kulturtorténet leghiresebb lidja, aki nem mellesleg Marton névre hallgat,
kétségtelentil Nils Holgersson kedvenc cimboraja Selma Lagerlof vilaghirt
meséjébol. A jeles nap azonban természetesen még egy ennél is nagyobb
kaliber torténetén alapszik. Szent Marton Szombathelyen, az akkori
Savaridban sziiletett, a becslések szerint 316-ban, pogany csaladba.

O azonban mér gyerekként szerzetesi 1étr31 almodozott. Azonban kénytelen
volt katonanak allni, és tobb évig a kiraly seregében szolgalt. Ezutan
azonban megkeresztelkedett €s otthagyta a katonasagot. Latvan szent életét,
plspokké akartak valasztani, 6 azonban egyszerii szerzetes akart maradni.
Amikor erdszakkal probaltak elvinni, elbujt a libadlba, a libak azonban

hangos gagogasukkal elarultak 6t, Martont megtalaltak és piispokke tették.

NOVEMBERTOL MARCIUSIG TARTO
IDOSZAK, TELE VAN UNNEPPEL.
SOKAN CSAK TULELNI SZERETNEK
EZT A PAR HONAPOT, MI MOST
AZONBAN AZT JAVASOLJUK:
TESSEK ELVEZNI. EVES, IVAS, MU-
LATOZAS... KAR LENNE ATSIKLANI

Innen ered a magyar szokas,
hogy Marton napjan libastiltet
esziink és bort iszunk. Marton
napja egyébként a gazdasagi év

zaronapja is.

DECEMBER 6.

HO-HO-HO

MIKULAS

Szent Mikl0s ,.elvilagiaso-

dott” alteregdja nemcsak a téli
iinnepkdr, hanem az egész év
egyik legrokonszenvesebb alakja,
akivel kivaléan sakkban lehet
tartani a rosszalkodo gyerekeket. A legenda szerint a harmadik szazadban
Miklos piispok varosaban egy szegény embernek harom lanya volt, akiket
megfelelé hozomany hianyaban nem tudott férjhez adni. igy az a sors vart
rajuk, hogy hajadonok maradnak. Miklés, a myrai piispok elhatérozta, hogy
segit rajtuk, de szemérmességbdl vagy szerénységbdl ezt titokban tette.

Az ¢j leple alatt egy-egy arannyal telt erszényt tett a szegény ember ablaka-
ba. Egyes valtozatok szerint ezt harom egymast kovet6 éjjelen tette, masok
szerint harom egymast kovetd évben. A harmadik esetben az ablak zarva
volt, mert kint nagyon hideg volt. Miklos piispok ekkor felmaszott a tetdre,
¢és a nyitott kéményen at dobta be az aranyat, a harmadik lany éppen akkor
kototte fel
kott arany

harisnyajat szaradni a kémény ala. A keszkendbe ra-
éppen belehullott a harisnyaba. Innen

mar r nem sok magyarazatot igényel,
R honnan a népszokas.

Széveg Text Lami Juli
Foté Photography PressArchive

NO MATTER HOW GLOOMY AND GREY THE TIME BETWEEN NOVEM-
BER AND MARCH MAY BE, IT STILL IS FILLED WITH HOLIDAYS. MANY OF
US SIMPLY WANT TO SURVIVE THESE MONTHS STILL, WE RECOMMEND
TO EVERYONE: ENJOY IT PLEASE! EATING, DRINKING, CELEBRATING.

WOULDN'T IT BE A SHAME TO PASS?

"TIS THE SEASON!

I** OF NOVEMBER

TRICK OR TREAT!

ALL SAINT, ALSO KNOWN AS HALLOWEEN

Back when Coca Cola in Hungary was rare as white crows, Halloween was
known at best by a_few, who managed to get their hands on a VHS copy of
the 1978 movie titled after this holiday, where Mike Myers indulges in a
massacre on All Saints day. While in reality this holiday should serve a much
nobler purpose: this is the day to celebrate all the saints whose name wasn t
immortalised in the calendar or recorded by historians, even though they
lived in the liking of God and exemplary for men. The holiday of anonymous
saints is rooted in a pagan Celtic tradition, the Samsain, which was a cel-
ebration of witches, ghosts and poltergeists, dating back to the times of the

Roman Empire. This is where the tradition of wearing costumes originates

from, which at the beginning was prevalent in the Anglo-Saxon world, but

lately spread around the entire world. Oh, and pumpkin lanterns are also a

legacy of Samsain.

11" OF NOVEMBER

THERE FLIES ST. MARTIN ON A GOOSE!

ST. MARTIN'’S DAY

The most famous goose in cultural history, who happens to be called Martin,

is without doubt the favourite companion of Nils Holgerson from the world

famous tale of Selma Lagerlof. The holiday however goes back to a story

of even greater importance. Saint Martin was born in the region today
called Hungary into a pagan family, according to estimations in the year
316. Despite his parents, he was dreaming about living as a monk. Still he
was forced to enlist in the king s army and serve as a soldier for two years.
He then finally has been baptised and left the army. Seeing his holy life,

the church wanted to elect him to be a bishop but he chose to remain an
ordinary monk. When they wanted to force him, he hid in a goose stall, but
the gabbling of the geese gave him away, so Martin was found and elected
to be a bishop after all. This is where the Hungarian tradition of eating roast
goose and drinking wine on this day originate from. St.Martin's by the way

is also the end of the fiscal year:

6" OF DECEMBER
MAN IN RED
SANTA CLAUS

The secular alterego of Saint Nicholas is not only the most loveable figure

of the winter holiday season, but the whole year. He is the one that makes
nasty kids a bit better when December is coming. According to the legend in
the third century there lived a very poor man in Nicholas Bishop's town, who
had three daughters but no dowry. Nicholas, the bishop of Myra decided to
help them secretly. At night he put three purses full of gold into the man's
window. Certain versions say that he did that at three different nights, but
when he went the third time, the window was closed. Nicholas climbed up to
the roof and threw the gold through the chimney. The third daughter was just
puting her stockings under the fireplace, so the gold fell into the stockings

immediately. So need to explain why the folk custom.




DECEMBER 13.

BABONASOK ELONYBEN

LUCA-NAP

Luca napjahoz szamos népszokas kapcsolodik. Ezeknek nagy
valoszinliséggel az az eredete, hogy a Gergely-naptar bevezetésekor ez volt
az év legrovidebb napja (ma dec. 21-e esetenként dec. 22-e a téli napfor-
dulo). Luca napjan régen tilos volt fonni, siitni, mosni. Nem volt ajanlatos
kolcsonadni sem, mert az elkért dolgok boszorkanyok kezére keriilhettek.
Németorszagban Szent Luca igen nagy népszeriiségnek orvend, északon a
Luca-menyasszonyt koszortval és gyertyaval 1780-ban emlitik el6szor a
forrasok. A szokast Gjraélesztették Svédorszagban, mivel ezen a napon halt
meg Alfred Nobel. Ezért a Nobel-iinnepségek zaronapja mindig december
13-a, és e napon gyertyas-koronas lanyok koszontik az ij Nobel-dijasokat.

2014-BEN DECEMBER 17-25-1G

EZ NEM KARACSONY!

HANUKA

Mindjart oszlassunk el egy esetleges félreértést: a zsidé hanukanak semmi
koze nincs a keresztény karacsonyhoz. Ez nem mas, mint a fények iinnepe,
amely a makkabeusoknak a sziriai gorogok feletti gy6zelmére, a jeruzsalemi
szentély megtisztitasara és Gjraavatasara, valamint a nyolc napon at tartd
ég06 mécses csodajara emlékezik. Kivételes tinnep, mert egy hadi eseményt
orokit meg a nép emlékezetében, és nem a Toran alapszik. A hanukat a
Biblia szerint Jézus is rendszeresen megiinnepelte. Hanukakor a csaladok
Osszegylilnek, és nyolc napon at minden este meggyujtjak az tinnep jelképéiil
szolgalo menora egy-egy gyertyajat. A kilencagu gyertyatartoban, amelybdl
nyolc gyertya az iinnep nyolc napjat jelképezi, a kilencedik pedig a samas,
azaz a szolga, amelyik meggyuijtja a tobbit. Etkezéskor olajban siilt dolgokat

illik talalni, ami szintén a csodara emlékez- teti az tinneploket. A
leggyakoribb hagyomanyos étek a latke, A azaz burgonyaérme.

2014-BEN NOVEMBER 30-DECEM- | - BER 24-1G
VARAKOZASSAL TELVE \
ADVENT ‘

A keresztény vilagban advent els6 napjaval kez-
detét veszi a karacsonyi idészak, amely egészen
vizkeresztig, azaz januar 6-aig tart. A sz6 maga
eljovetelt jelent, a megvalto eljovetelét. Régi
hagyomany szerint kisbojtnek
is nevezik, azon- o
ban ez az tinnepkdr
szerencsére semmiféle

ételmegvonassal nem jar, sot.

DECEMBER 24., 25., 26.
UNNEPEK UNNEPE
SZENTESTE ES KARACSONY
Pedig a torténelmi adatok szerint nem is ezen a napon sziiletett Jézus, hanem
januar 6-an. Ennek azonban nincs kiilondsebb jelentdsége, mar csak azért

sem, mert ez, az eredetileg vallasi tinnep osztatlan népszeriiségnek 6rvend a

minimum harom pluszkild... de minden évben alig varjuk.
A karacsonyhoz kapcsolodo, vilagszerte ,.egységes”, legnépszertibb jelkép a

karacsonyfa, melynek hagyomanya a 16. szazadban terjedt el a Német-

nem vallasosak korében is. Idegesitd rokonok, folyamatos gyomorbantalmak,

-Romai Birodalomban, mikor a keresztények elkezdtek feldiszitett fenyofakat
allitani otthonaikban. A legenda szerint Luther Marton volt az els6, aki ég6
gyertyakkal diszitett fel karacsonyfat. A német reformator éppen hazafelé
tartott egy téli estén, mikor az egyik fenyén ragyogo csillagfényekre lett
figyelmes; Luthert annyira magaval ragadta a latvany, hogy amikor hazaért,
mindenaron be akart szamolni csaladjanak a jelenségrol, s jobb Gtlete nem
1évén, eldvett egy fat, és gyertyakat helyezett ra. Pesten az els6 karacsonyfat
valoszintileg Brunszvik Teréz grofng allitotta 1824-ben, am elterjesztésében
jelentds szerepe volt a Podmaniczky és a Bezerédy csaladoknak is. A pompas

szokas a varosokban viszonylag gyorsan meghonosodott.

DECEMBER 31.

AKOTELEZO BULI NAPJA

SZILVESZTER

Szilveszterkor — akarcsak az év barmely mas napjan — Budapest felveszi
a versenyt barmelyik eurdpai nagyvarossal. A bulizni vagyok — valamint
azok, akik egyaltalan nem vagynak szorakozni, de kénytelenek, mert
kotelességiiknek érzik — szamos lehetdség koziil valaszthatnak, hogyan
szeretnék elblicsuztatni az évet. Egyvalami azonban kétségtelen: a varosi

kutyak ezt a napot gytilolik és rettegik a leginkabb az évben.

JANUAR 6-TOL ANAGYBOJT KEZDETEIG

MEHET A BULI!

FARSANG

A farsangnak semmiféle kapcsolata nincsen a vallassal, viszont igen gazdag
néphagyomanyokon alapszik.  Csucspontja a karneval, hagyomanyos
nevén a ,,farsang farka”. A Ez farsang vasarnaptol huishagyo

keddig tart, harom napon { !

I at, és a mulatsagokon tul a telet

is bucsuztatja. Szamos nagyvarosban ilyenkor rendezik
karnevalokat, példaul Ridban és

utolsé sorban a mohacsi busdjaras is ebben

meg a legendas hirii
Velencében, és nem

tombol. Az utobbi években a halloween

az id6pontban
kezd itthon is

ami persze nem baj: igy legalabb évente kétszer
vetkézhetlink ki magunkbol és bujhatunk valaki
mas borébe.

2015-BEN FEBRUAR 19.

AZ UTOLSO VACSORA

TORKOS CSUTORTOK

Félreértés ne essék, senkit sem szeretnénk dsszezavarni.
A torkos csiitortok nem dsszekeverendd nagycsiitortokkel.
El6bbin esziink, utobbin nem. Torkos csiitortok a nagybojt lege-
lején kap helyet, mindjart hiishagy6 kedd és hamvazoszerda utan,
amikor vallasi szempontbol mar nincs helye a nagy lakomaknak.
Vilagi szempontbdl azonban van, és a Torkos csiitortok ma mar

az egyik legnépszer(ibb jeles nap a téli naptarban , és mindenki

lehetdséget, asztalt foglalhat a prémiuméttermekben.

i W -

13" DECEMBER

ADVANTAGE FOR THE SUPERSTITIOUS

DAY OF LUCY

Many folk traditions are tied to the day of Lucy. The origin of these
probably is, that at the time of introducing the Gregorian calendar, it was
the shortest day of the year (now the winter solstice falls to the 22nd,
occasionally the 21st of December). On the day of Lucy it was forbidden
to spin, bake or wash. It wasn't recommended to lend things either, as the
borrowed belongings could get into the hands of witches. Saint Lucy was
especially popular in Germany, where the first mention of a Lucy-bride
with girdle and candles in the northern parts of the country date back to
1780. This tradition was revived in Sweden, because Alfred Nobel died on
this very day. For this reason, the Nobel-Prize ceremonies always end on
the 13th of December, and the Laureates are greeted by girls with candles

and crowns.

IN 2014 FROM 17" TO THE 25" OF DECEMBER

THIS ISN'T CHRISTMAS!

CHANUKAH

Let’s get a possible misunderstanding straight right away: the Jewish
Chanukah has absolutely nothing to do with the Christian tradition of
Christmas. It’s no more than the Festival of Lights commemorating the
rededication of the Holy Temple (the Second Temple) in Jerusalem at the
time of the Maccabean Revolt against the Seleucid Empire and the miracle
of the lantern shining for eight days. It is indeed a special holiday as it
immortalizes an event of war, is not based on the Torah, and according to
the Bible, Chanukah was regularly celebrated even by Jesus himself.

For the time of Chanukah families come together and for eight days light
up a new candle in the menorah every evening, which is the main symbol
of the holiday. The menorah itself is a nine branched candelabrum, where
eight represent the days of the festival and the ninth is the Shamash, or
,,attendant” which serves to give light for practical purposes. The menu
should consist of fried foods which are ought to remind the celebrators of

the miracle. The most common dish is latke, a potato based pancake.

IN 2014 FROM 30™ NOVEMBER TO THE 24" OF DECEMBER

FULL OF EXCITEMENT

ADVENT

For the Christian world, Christmas time starts with the first day of advent,
and lasts all the way to epiphany, which is the 6th of January. The word
itself means coming, and here specifically refers to the second coming of
Christ. In an older tradition its also called small lent, but fortunately this

doesn t mean any food withdrawal for the holidays, on the contrary...

24-25-26" OF DECEMBER

ONE HOLIDAY TO RULE THEM ALL

HOLY NIGHT AND CHRISTMAS

According to historical data, Jesus Christ wasn 't even born on this day, but
on the 6th of January. This doesn t have any significance though, especially
as the originally religious holiday is enjoying undivided popularity even
among non-religious people. Annoying relatives, constant stomach ache,

and a minimum 3 kilo weight gain...still we just keep looking forward to it

year after year. While it is clear that the modern Christmas tree originated

during the Renaissance of early modern Germany, there are a number of

speculative theories as to its ultimate origin. Its 16th century origins are
sometimes associated with Protestant Christian reformer Martin Luther,

who, according to the legend, first added lighted candles to a tree.

31%OF DECEMBER

DAY OF MANDATORY PARTYING

NEW YEAR'S EVE

On New Year's Eve — just like on any other night — Budapest is keeping up
well, or even surpassing any European city. Those out for a wild night —
and those who don t wish to party at all, but still feel obliged to do so — can
choose from numerous possibilities to bid farewell to the past year. One
thing however is without doubt: city dwelling dogs hate and loath this day

the most in their lives.

FROM 6™ OF JANUARY TO THE BEGINNING OF LENT

LET’S PARTY!

CARNIVAL

Carnival time has no ties whatsoever to religion, but has a very rich
background in folk traditions. It's highlight is traditionally called the
,,carnival s tail ", and lasts three days after Easter Sunday until Mardi
Gras, closing off not only the celebrations, but also wintertime in general.
Many big cities, like Rio de Janeiro or Venice hold their famous carnivals
in these days, and there is of course the masquerade called 'busojaras’. In
recent years, Halloween started seriously rivalling the traditional carnival
season, which of course shouldn't be a problem at all, at least this way we
can dress up, play pretend and leave our everyday selves behind twice a

year.

IN 2015 ON THE 19" OF FEBRUARY

THE LAST SUPPER

GLUTTONOUS THURSDAY

Don't get the wrong impression, we are not trying to confuse anyone. Glut-
tonous Thursday should by no means be mixed up with Maundy Thursday.
At the first one we eat, at the latter we don t. Gluttonous Thursdays take

place at the beginning of lent, right after Mardi Gras and Ash Wednesday,

firom a religious point of view in a time where feasting is already out of

place. From a worldly perspective however, Gluttonous Thursday is al-

ready one of the most famous marked days in the winter calendar of many

foodies.
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Smink Make up

Kovalik Natasa

Haj Hair

Herczeg Csaba

Haj asszisztens Hair assistant
Czeré Brigitta

Stylist asszisztens Stylist assistant
Szabé Rébert

Modellek Models

Kamilla, Vanessza Icon Modell Management
Maté Visage




Milyen inspirdciék hatottak és hatnak a konyhamiivészetére?

Szamos 6sszetevlje van az inspiraciégyljtés folyamatanak. Ez lehet akar

egy szezondlis zoldség vagy gylimolcs, amelyet a piacon latok meg - az adott
alapanyagot hozom 6ssze egy mésik 0sszetevével vagy esetleg egy emlékkel,
amelyet gyerekkorombol hozok. Edesanyam sokat f6zott nekem.

Hogyan tudja megiijitani magdt és a meniit szezonrdl szezonra?

A szezon, az id6jaras folyamatos valtozasa adja meg az elsé loketet egy Uj
men kialakitasa felé. Ha hideg van, természetes médon melegebb, esetleg
flszeresebb ételre vagyom, illetve szezonalisan véltozik az elkészitési méd is.
A Gresham Etterem (j meniijén megtalalhat6 lesz a Fiistdlt Lazac teaszésszal,
amelyet a nemrégiben létrehozott Gresham Palace teakeverék inspiralt.

Mi a kiilonbség a szillodai és az éttermi gasztrondmia koziott?

A szélloddkban éltaldnossagban alap nemzetkozi ételeket taldlhatunk meg.

A Gresham Etteremben megprébalunk elkiiléniilni ettél a tendenciatdl, és arra
koncentralunk, hogy a vendég egy olyan étteremben érezhesse magat, amely-
ben four seasons a kiszolgalas, de kiilonall6 egység a szallodatél. Autentikus
ételeket készitlink, a legjobb helyi 6sszetevékbdl, amelyeket a piacon is meg-
talalhatunk.

A Gresham mint fantasztikus helyszin mennyire és milyen

mddon befolydsolja a hotel meniijét?

Az 1906-ban megalkotott Gresham Palota, hires volt a m(ivészekkel teli
kavéhazarol, megszenvedte a haborukat és végil Szentkiralyi Miklds és
csapata segitségével Uj életre kelt. Ma, az art nouveau-szecessziés épliletben
talalhato szalloda, spa, bar és étterem a 21. szazadi modernitast tiikrézi. En
is a két hatas kombindcidjat szeretném megvalositani a meniikben — modern
ételek, hagyomanyos receptek alapjan.

Melyik ételt szereti a legjobban elkésziteni a vildgon?

Mivel olasz vagyok és a tengerpart mellett néttem fel, ezért nagyon szeretem
a hézi készités( tésztat tenger gyiimolcseivel. Amikor ezt az ételt készitem, az
otthon, a tenger és a baratok mellett toltott nyéri vakaciok jutnak eszembe.

On szerint melyik a vildg legjobb étterme és legjobb szdlloddja,

ahol valaha jdrt?

Az olaszorszagi Le Calandre, a 3 Michelin-csillagos étterem véleményem
szerinta legjobb, ahol valaha jartam. Az étterem rendkiv(l kiilénleges - egy
teljesenuj vildgot nyitott meg. A hely atmoszféraja és ételei annyira magéval
ragaddak, hogy meg tudtam feledkezni a mindennapi életrdl, és a séf altal
krealt ételkompozicidra tudtam fokuszalni.

TERITEKEN A MULT ES A ]OV

LEONARDO DI CLEMENTEVEL, A FOUR SEASONS HOTEL GRESHAM PALACE BUDAP
SEFJEVEL BESZELGETTUNK.

Foté Photography Tealeaves




LEONARDO

DI CLEMENTE, THE
EXECUTIVE CHEF
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Where did you and do you get your inspiration from?

There are several elements of the process of collecting inspiration. This element could be a seasonal vegetable or
a fruit that | see at the market - when | find an ingredient, | start to imagine it could be combined with another one
or with a memory from my childhood. My mother used to cook a lot for me.

How can you renew yourself and the menu from season to season?

The season's and the weather's change puts me in the mood for starting the creation of the new menu. When it
is cold, | naturally prefer warm and spicier dishes. Inspired by our recently launched Gresham Palace Tea Blend,
we created the Smoked Salmon with Tea Sauce, which you will find as our signature dish on the new Gresham
Restaurant menu.

What is the difference between hotel and restaurant gastronomy?

Usually in hotels the guests can find basic international dishes. At the Gresham Restaurant we try to move away
from this tendency and concentrate more on the restaurant experience, with Four Seasons service. We create
authentic dishes with the best local ingredients that can also be found at the market.

How does such a stunning building as the Gresham Palace influence the Gresham Restaurant's
menu choices?

Gresham Palace was born with great fanfare in 1906, lived for years at the decadent heart of Bohemian café
society, suffered the indignities of war and the weight of the Iron Curtain, when Miklds Szenkiralyi and his team
of restoration artists came to the rescue. Today, Four Seasons Hotel Gresham Palace Budapest is a glittering
example of Art Nouveau-Secessionist architecture and design. The transformation from old to glittering is
reflected in the Gresham Restaurant’s menu, offering modern Mediterranean and Hungarian cuisine choices
from traditional mamma’s recipes.

Which is your favourite dish of all time to prepare?
As an Italian, growing up next to the sea, | have always loved home-made pasta with seafood, which reminds
me of the sea and summer vacations spent with my friends.

Which one is the best restaurant you have ever been to?

The 3 Michelin-star restaurant located in Italy, Le Calandre, is the best | have ever been to. The restaurant is very
unique - it opened up and showed me a completely new world. The venue's atmosphere and its dishes make
you forget your everyday life, experience the dish and enjoy the very best of Chef’s inspirations.
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A LONG AND LOWERING JANUA
HOW MANY SHADES DOES GREY HA













E ._.'ﬂ-.‘-""“

ipge”

Smink Make up
Arpa Karolina
Haj Hair
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A VILAGBEKEN

Kislanynak is szépek voltatok?

Kiraly Lili: Most sem szivesen mondanam ki
magamrol, hogy szép vagyok. De tény, hogy nem
ma kezdtem: mar 6tévesen belecsoppentem ebbe
a vilagba, amikor a sziileim beirattak Siit6 Eniko
modelliskolajaba. Gyerekként is rengeteg divat-
bemutaton és fotozason vettem részt.

Vamos Liza: En nem vettem részt semmilyen
versenyen és divatbemutaton, a sziileim nem par-
toltak. Viszont hosszu gondor barna hajam és szép
kis pocakom volt, j6 husis voltam mindig, nem egy
klasszikus szépség.

Mik a szépség legnagyobb elonyei és hatranyai?
Lili: Inkabb eldnyei vannak, f6leg a hétkdznapok-
ban. A férfiak el6zékenyebbek veliink, és volt olyan
is, hogy az ellendr elengedte a biintetést, amikor
blicceltem a metron. A hatranya az, hogy pont
emiatt sokkal nehezebben baratkozom. Sokan azt
hiszik, beképzelt vagyok. Van az a sztereotipia,
hogy a szép lanyok butak, és ennek lépten-nyomon
bizonyitani kell az ellenkezdjét.

Liza: Nekem a magyartanarom Gigy mutatkozott be
az elsd oran, amikor valamire rosszul valaszoltam,
azt mondta: hosszu haj, rovid ész. Aztan szin kitlind
lettem.

Szerettek tiikorbe nézni?
Lili: En nem. Viszont sokszor belenézek, mert
félek, hogy valami rosszul all rajtam.

Mert téled tikeéletességet varnak?

Lili: En varom magamtol a tokéletességet. Eléggé
maximalista vagyok.

Liza: En néha annyira sietek, hogy bele se nézek a
tikkorbe.

Mi a legkedvesebb emléketek a Balatonnal
kapcsolatban?

Liza: Kiskoromban nagyon sokszor jartunk a Bala-
tonra, minden évben ott volt a belfoldi nyaralasunk.
Ha pedig magéra a versenyre gondolok, a legjobb
dolog, ami eszembe jut, a segitdkészség. Nem volt
furkalédas, nem volt rivalizalas, senki nem azt akar-
ta, hogy a masiknak rossz legyen. Nagyon jo csapat
jOtt Ossze, azota is tartjuk a kapcsolatot.

Lili: Nekem Veszprémben élnek rokonaim, ugy-
hogy nagyon gyakran jarok arrafelé. Szerintem a
Balatont mindenki szereti.

Inkabb északi vagy déli partiak vagytok?

Lili: Ha bulizni akarok, akkor Siofok és kornyéke a
cél, de sokkal szebb az északi part.

Liza: En is jobban szeretem az északi partot.
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Foté Photography Debreczeni Zita, Miss Balaton

TUL, BEYOND WORLD

VAJON EGY SZEPSEG-
KIRALYNO MIT TEHET A
VILAGBEKE ERDEKEBEN?
VALOSZINULEG SEMMIT.
EZ A KET LANY, A
BALATON SZEPE-VERSENY
DONTOSEI NEM 1S
HASZNALNAK ILYEN
NAGY SZAVAKAT. TESZIK
A DOLGUKAT, MIKOZBEN
GYONYORUEK, ES MEG-
MUTATIAK, HOGY IDEJE
ELFELEJTENI A KLISEKET,

PEACL

Were you already considered beautiful as children?
Lili Kiraly: Even now, I wouldn 't like to say that
about myself. It is true however, that I didn t start
vesterday: I found myself'in this world at the age of
five, when my parents enrolled me in the modelling
school of Enikd Siité. Even as a child I took part in
a lot of fashion shows and photo shoots.

Liza Vamos: 1 didn t participate in any competi-
tions or fashion shows, as my parents didn t support
these. I did have long curly brown hair, and a nice
tummy, as I always was rather chubby as a child, so
I wouldn t say I was a classic beauty.

What are the biggest advantages and inconve-
niences of beauty?

Lili: There are mostly advantages, especially in
everyday situations. Man are more courteous, and
on one occasion the conductor even gave me a pass,
when I was riding the metro without a ticket. One
inconvenience is, that for the very same reason,

1 find it hard to make new friends, and many think
that I'm swell-headed. There's the stereotype of cute
girls being dumb, and we have to prove otherwise
every step of the way.

Liza: My literature teacher introduced himself to me
in his first lecture by replying to anything I happened
to answer incorrectly, with the phrase: Long hair,
short mind. Then I got top marks in all classes.

Do you like to look into the mirror?
Lili: I don't. Still, I often do, as I'm afraid that
something doesn 't fit me well.

Because everyone expects perfection from you?
Lili: It's an expectation towards myself. [ ama real
maximalist.

Liza: I'm in such a hurry, I sometimes don t even
see any mirrors.

What’s your favourite memory about the Lake Balaton?
Liza: When [ was little we spent a lot of time at

WHAT CAN A BEAUTY QUEEN ACTUALLY CONTRIBUTE TO
WORLD PEACE2 PROBABLY NOTHING. THAT'S WHY THESE
TWO GIRLS, BOTH FINALISTS OF THE MISS BALATON
PAGEANT, REFRAIN FROM SUCH BIG WORDS. THEY JUST
DO THEIR THING WHILE BEING BEAUTIFUL, AND SHOW
US ALL THAT IT MIGHT BE ABOUT TIME TO FORGET ABOUT

SOME CLICHES.

Lake Balaton. We always spent our yearly inland
holiday there. If I think about the pageant itself,

the first thing that comes to mind is the helpfulness.
There was no scheming, nobody wanted anything
bad for the others. A very good team came together,
and we still keep in touch.

Lili: I have relatives in Veszprém, so I'm around there
quite a lot. I think everyone loves the Lake Balaton.

Do you prefer the north or the south shore?
Lili: If I want to party, the Siofok area is the
favourite, but the northern shore is much nicer.
Liza: I also like the north side more.

What are the biggest clichés about beauty
pageants that are wrong?

Lili: A lot of people believe that the whole thing is
set-up.

Liza: There really is a perception in Hungary that
you can only get in, and win if you know the right
people. This contest has been started exactly in
order to end this misconception, and show how

a beauty pageant should be organised. Here, the
personalities were also taken into account, the jury
saw us without make-up too. In one of the rounds
we even had to bring a personal belonging, so the
Jury could get to know us better.

What did you bring?

Lili: An aerobic dress and a medal, as [ was com-
peting in aerobics for fifieen years, and this was a
huge part of my life so far.
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Liza: I took a piece of paper, with a number written
on it. The story behind this is, that I was in a great
panic before graduation exams, as I was desperate
to get into college at the first try (both girls study
at the Budapest Business School, the editor,), and

1 was determined to complete this goal. So I wrote
367 on a piece of paper that was then hanging
above my desk for the entire time [ was studying.

In the end I made exactly 367 points at the exam.

[ believe in the law of attraction.

How do you continue what you have achieved in
this pageant, and what are your dreams beyond
beauty?

Liza: We have been shown a way now, and we have
a year before the next pageant, until which we get a
lot of support.

Lili: Now it’s up to us to bring out the most of this.
My goal besides that is to finish college, and I also
plan to take an aerobics instructor exam. I'm also
interested in the beauty industry. While I'm still
voung, I definitely want to work as a model, but
later on working in make-up or as a stylist also
seem attractive.

Liza: I also like modelling a lot, but as I’'m not too
tall, photo shoots would be better for me.

Where else would you live, if not in Hungary?
Lili: In Italy. I do have some relatives there, and

I love Italian people, the language, the cuisine and
the whole country.

Liza: My second language is German, so I would



Melyek a legnagyobb téves klisék a szépségversenyekkel kapcsolatban?

Lili: Sokan azt hiszik, biztos bunda az egész.

Liza: Eddig valoban az a kép alakult ki a szépségversenyekrdl Magyar-
orszagon, hogy protekcioval lehet bekeriilni és megnyerni. Ezt a versenyt pont
azért talaltak ki, hogy véget vessenek a rossz megitélésnek és meg-

mutassak, hogyan kell szépségversenyt csinalni. Itt szamitott a személyiség is,
smink nélkiil is lattak minket a birdk. Az egyik forduloban még egy személyes
targyat is magunkkal kellett vinni, hogy jobban megismerhessen benniinket

a zsliri.

Mit vittetek magatokkal?

Lili: Egy aerobikdresszt és egy érmet, mert tizendt évig versenyaerobikoztam,
az tette ki az életem nagy részét.

Liza: En egy papirt vittem, amire ra volt irva egy szam. Ennek az a torténete,
hogy nagy panikban voltam az érettségi eltt, mert nagyon szerettem volna,
hogy elsére felvegyenek a féiskolara (mindkét lany a Budapesti Gazdasagi
Féiskolara jar, a szerk.), és mivel kitliztem ezt a célt, mindendron véghez akar-
tam vinni. Rairtam a papirra, hogy 367, és ez a papir végig az asztalom felett
volt, amikor tanultam. Végiil az érettségin pontosan 367 pontot értem el. Hiszek
a vonzas torvényében.

Hogyan viszitek tovabb azt, amit ezen a versenyen elértetek, és a szépségen til
mik az dlmaitok?

Liza: Nekiink most megmutattak egy utat, €s van egy éviink a kovetkezd
versenyig, addig segitenek nekiink és egyengetik az utunkat.

Lili: Most mar rajtunk mulik, mit tudunk ebbdl kihozni. Nekem az is célom,
hogy befejezzem a fdiskolat, sét mellette egy aerobikedzdi vizsgara is késziilok.
Erdekel a szépségipar is. Amig fiatal vagyok, mindenképp modellkedni
szeretnék, és a késdbbiekben vonzana a sminkes vagy a stylist szakma is.

Liza: Nekem is nagyon tetszik a modellkedés, de mivel nem vagyok elég
magas, nekem inkabb a fotozas fekszik jobban.

Ha nem Magyarorszdgon élnétek, akkor hol?

Lili: Olaszorszagban. Elnek is ott rokonaim, imadom az olasz embereket, a
nyelvet, a konyhat, az egész orszagot.

Liza: Nekem a német a masodik nyelvem, ugyhogy én biztos valamelyik német
nyelvteriileten éInék, Németorszagban vagy Ausztridban.

Kit tartotok a legszebb embernek a vilagon?

Lili: Nicole Scherzinger szamomra top tizes né. A hangja, az alakja, az arca, a
mozgésa, minden.

Liza: Angelina Jolie-t.

A verseny ota mennyire valtozott meg az életetek?

Liza: Munkaink szempontjabol biztosan. Szamos felkérést kaptunk, elindult
valami.

Lili: Kicsit nehéz is 6sszeegyeztetni a sulival, de ami a valtozast illeti, ez csak
pozitiv.

Hogyan jellemeznétek a sajdt stilusotokat?

Liza: En a sportos elegancia hive vagyok, imadom a tornacip6-blézer
kombinaciét. Ez mindenhol megallja a helyét.

Lili: Nalam ez nagyon hangulatfliggd, tobbnyire minden este eltervezem,
maésnap mit veszek fel. A hajammal is sokat varilok, szeretem, ha minden
stimmel az 6sszképen. Es szeretem valtogatni a stilusokat.

Ha egy hetet egy lakatlan szigeten toltenétek, kit vinnétek magatokkal?
Lili: Anyukdmat. O all hozzam a legk6zelebb, olyan, mintha a baratném lenne.
Liza: En a baratomat, mert akkor nem halnank éhen. O biztos feltalalna magat.

Ti csak szépfinkkal ismerkedtek?

Liza: Nem, nekem egyaltalan nem ez a fontos. Talan ezért is kicsit nehe-
zebb nekiink a parvalasztas, mert sokszor van az, hogy nem mernek minket
leszolitani. A baratomat, akivel négy éve vagyok egyiitt, egy edzétaborban
ismertem meg. Mindketten vivunk, 6 benne is van a magyar valogatottban.
Lili: Nekem sem csak szépfiu barataim voltak, az a 1ényeg, ami beliil van.
Lehet, hogy klisé, de mint minden klisé: igaz.

BEAUTY

definitely live in a German speaking country,
Germany or Austria.

Who do you consider the most beautiful person in the world?

Lili: For me, Nicole Scherzinger is a top ten woman. Her voice, her hair, her
body, her face, and her movements, everything.

Liza: Angelina Jolie.

How much did you lives change since the pageant?

Liza: Professionally definitely a lot. We did get a lot of requests, and something
has started.

Lili: It's not easy to arrange everything with school, but every change has been

positive so far.

How would you describe your own style?

Liza: I'm a fan of sporty elegance, I love blazers with sport shoes. This combina-
tion can hold up anywhere.

Lili: For me, this always depends on my mood, but I usually plan ahead every
night, what I'm going to wear the next day. I also play a lot with my hair, and
[ like it if the whole picture fits together: I like to switch between different styles
as well.

If you had to spend a week on a deserted island, what would you bring?
Lili: My mom. She is the closest to me, she is like my best friend.

Liza: I would bring my boyfriend, because then I wouldn t starve to death.
I’'m sure he would know his way around.

Do you only date playboys?
Liza: No, for me, this isn 't important at all. Maybe it’s because of this that

finding a partner can be a little harder for us, as guys don't always have the

courage to approach us. I met my boyfriend in a training camp four years ago.
We both fence, and he is even part of the national team.

Lili: I also didn 't only have playboy boyfriends, what matters is on the inside.
This might be a cliché, but just like any other cliché: it’s true.
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Széveg Text Lami Juli
Foté Photography Costes

SAJAT BEVALLASA SZERINT NEM O TALALTA
FEL A SPANYOLVIASZT, VISZONT MINDIG
LATTA, MIBE ERDEMES BELEVAGNI. iGY TETTE
ELETUNK RESZEVE TOBBEK KOZOTT A SZIGET
FESZTIVALT ES MAGYARORSZAG ELSO MICHELIN-
CSILLAGOS ETTERMET, A COSTEST IS.

Kiemelkedd kulturdlis, gasztronémiai és turisztikai
szakembernek tar: k, pedig a legenda szerint
plakdtragasztoként kezdted a palyafutdisod. Hogyan
vezetett az ut idaig?
Szakmai torténetem tizennégy éves korom koriil
kezd6dott, akkor inditottam el Godoll6n egy ifjusagi
klubot és kezdtem el szervezéssel foglalkozni. K6z-
ben Budan jartam gimnaziumba, ott megalakitottuk
a Zenei és Radios Ontevékeny Kor nevii szervezetet
egy baratommal. A rendszervaltas el6tt ugyan
ezt nem nézték még jo szemmel, mivel azonban
" ez nem politikai jellegii szervezet volt, engedték
'miikodni. Olyan nagy sikere volt, hogy tobb tagja
“lett az iskolaban, mint a KISZ-nek. Elveztem, amit
““csinaltam, a sziileim azonban nem tamogattak, ezért
~ aztan tizenhat éves koromban elkdltdztem otthonrol.
f “Innent6l nekem kellett eltartanom magam, Gigyhogy
- ~felkerestem azokat az embereket, akikkel szervezoi
:munkam soran megismerkedtem, hogy adjanak vala-
: ﬁ mi feladatot, amibél eltarthatom magam. Igy kezdtem
 plakatragasztoként, de persze a hangfalpakoléstol a
g - jegyszedésig minden feladatot elvallaltam. Ezaltal
¥ H“ hatalmas tapasztalatot szereztem abban a kozegben,
“*ahova vagytam.

’.Szerinted a nyolcvanas években leleményesebbek
voltak a fiatalok, mint most?
-~ Akkoriban az ¢let sokkal szabalyozottabban
~ mikodott, ami jobban rakényszeritette a fiatalokat,
* hogy leleményesebbek legyenek, ha a rendszer
korlatait feszegetve akarjak megtalalni a boldogula-
sukat. Ma nagyobb a szabadsag, de kevesebb a

lehet6ség. Nekem szerencsém volt, mert pont a
rendszervaltas idészakaban léptem a felndttkorba,
amikor Uj kapuk nyiltak meg. Aki akkor kicsit is
nyitottabb és vallalkozobb szellemii volt, az kénnyeb-
ben tudott érvényesiilni. Ma mar nagyon nehéz lenne
odaallni a polgarmester elé mindenféle referencia
nélkiil, hogy fesztivalt akarsz csinlni.

Ti viszont megcsindltdtok...

Ahogy egyre tobb kapcsolatom lett, és beletanultam
tobbféle teriiletbe, egyre tobb megbizatast kaptam.
Elkezdtem turnémenedzserként dolgozni, majd én
lettem a vezetdje egy ujonnan indul6 hanglemez-
kiadénak is. Ez adta ki tobbek kozott a Szidmi
lemezeit is. Szidmival kozdsen talaltuk ki, hogy kéne
csinalni egy nagy, tdborozds, nyari zenei rendez-
vényt. Akkora siker lett, hogy mar az els6 évben

43 ezer latogatdja volt a Didkszigetnek. Ez azonban
csupan szakmai sikert jelentett, mert miutan nem
értettiink a pénziigyekhez, gyakorlatilag a masodik
év utan csédbe vittiik a vallalkozast. Lelkes amat6rok
voltunk, mindenki 6nkéntesként dolgozott, az lizleti
tervezéshez viszont nem értettiink. Ekkor azonban
ugy dontottiink, megprobalunk szakembereket be-
vonni és szakszeriibben folytatni ezt az egészet. fgy
a harmadik évben mar nyereséggel zartunk, és lattuk,
hogy van kitt a godorbol.

A Costes elinditasaval is az ismeretlenbe vagtdl bele.
Mar nem volt az a kezdeti naivitas, mint a Szigetnél,
de az ambicid hasonl6 volt: 1étrehozni valamit, ami
itthon még nincs, de szerintem jo lenne, ha lenne.

[ touristic expert, although according to the legend you
I A ’, 'started your career as a bill-sticker.
i J

W h
r_.

: ‘ B You are thought of as an exceptional gastronomic and
f

ow did you manage to get this far?

[y professional story began around the age of

. fourteen, when I started a youth club in the city of
Godollo and got into organising. Meanwhile I was
going through grammar school in Buda, where we
also operated an organisation called ,, Unprompted
usic and Radio Circle”, together with a friend of
mine. Before the regime change of 1989 this wasn t
really appreciated, but as it wasn t anything of a po-
litical nature, they'd let us operate. It got so success-

youth organisation of the socialist party, then called
KISZ. I enjoyed what I was doing, but my parents

o0 [ started contacting all the people I got to know
through my work as an organiser. And that’s how I
tarted bill-sticking, but of course I also did a lot of
other stuff from stage building to controlling tickets.

in the field I was longing to be a part of anyway.

2

ful, that we had more members in the school, than the

weren t too fond of it, so at the age of sixteen I moved
out from home. From then on I had to support myself,

This way I could manage to gather a lot of experience

- | §TL

Would you say that youths in the eighties were more
resourcefil than today?

Back then young people were forced to it by life to a
much greater extent. Today we have more freedom
but less opportunity. I was lucky, as I just entered
adulthood at the times of the change, when a lot

of gates opened up in a very short period of time.
Anyone who was a bit more open-minded and entre-
preneurial, could succeed much more easily. Today
it would be pretty bold and definitely harder to get
an appointment with a mayor, without any references
whatsoever, and present the proposition to make a
huge festival.

But you did it...

As my network got more and more widespread and
1 learned a lot in many different fields, I received
more and more assignments. I started working as

a tour manager, then ended up as the manager of

a start-up record label which among many others,
also published and distributed records of the band
Szidami. It was together with them, that we had the
idea: we should make a big, camp like musical event

during summer. It turned out to be such a success that
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Didksziget was visited by 43 thousand people in the
first year alveady. This however, as we didn t have
much of a clue about financials, was a professional
success in organising at most, and by the second year
we basically bankrupted the whole enterprise. We
were enthusiastic amateurs, we all were volunteers,
but to be blunt, didn 't know anything about the back-
ground of organising big festivals. At that point we
decided to try and bring in some experts and continue
the whole thing together with them. T} e
managed to make so

at we
would need real exp If did
already exist, and I have been visiting there a couple
of times. At that time I had a place at Liszt Ferenc
square, called Buena Vista café, which opened in
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A Costes esetében azonban az elso pillanattél tudtam,
hogy sziikség lesz hozza szakemberekre. Kiilonben
egy létez6 étterem volt, megfordultam ott vendégként
néha. Akkoriban volt egy helyem a Liszt Ferenc
téren, a Buena Vista kavézo, ami 2001-ben nyitott
meg. 2006-ban sikeriilt nagyon j6 aron eladni. K6z-
ben egyre jobban elkételezodtem a fine dining iranya-
ba, ez volt az, ami a vendéglatasbol igazan érdekelt,
ezért elhataroztam, hogy a profitot visszaforgatom a
mindségi vendéglatasba. Egy igazan nagyon jo helyet
akartam csinalni Budapesten. Azzal mar tisztaban
voltam, hogy a tényleg jo hely kevés vendéget tud
kiszolgalni, mikozben magas a mikodési koltsége,
ami nem éppen kecsegtetd egy iizleti vallalkozasnal.
Ezt csak akkor érdemes csinalni, ha az ember kell6en
elkotelezett, és nem ebbdl akar megélni. A Costesben
vendégként azt lattam, hogy van benne potencial,
érdemes lenne tovabb fejleszteni, ugyanakkor azt

is érzékeltem, hogy nem megy a hely, valoszinii-

leg veszteségesen miikodik. Egyik alkalommal
egyszeriien megkérdeztem a pincért, hogy ki a
tulajdonos, akinek felajanlottam, hogy szivesen
befektetek, ha van kedve egy kompromisszummentes
gasztronomiai kalandhoz, mert j6 lenne mar itthon is
egy vilagszinvonalt helyet létrehozni. Igy kezdédott,
az almomat kovettem.

Hogyan éreztél rd a fine diningra?

Azt szoktam mondani, hogy én vendégkeént értek a
vendéglatashoz. Egy rantottat sem tudok elkésziteni,
de feln6tt életem nagy részét éttermekben toltottem.
Evekig rantott hiison és rantott gomban éltem, volt
idém megtapasztalni a hazai éttermi kézallapoto-

kat. A torténet masik szala még *94-ben kezd6dott,
amikor el6szor jutottam el igazan messzire: Balira és
Bangkokba. Azel6tt nem igazan voltam kiilf61don,
maximum Ausztriaban, és baratok tanacsai alapjan
indultam utnak. Bangkokban az els6 éjjel maris

olyan félreértésbe keveredtiink a recepciossal, hogy
végiil egy tucat rendér torte rank az ajtot. Ezek utan
atkoltoztem egy masik szallodaba, ahonnan a rovarok
miatt kellett tavoznunk. Amikor megérkeztiink Balira,
egy olyan szallast ajanlottak, ahol nem volt se légkon-
di, a mosdd sem miikodott, és az volt az a pillanat,
amikor visszaszalltam a taxiba és azt mondam, vigyen

el most valami igazan jo helyre, keriil, amibe kertil.
Azota csak tutira vagyok hajlandé menni, és mindent
elore lefoglalok. Igyekeztem a legjobb szallodakba
menni, ahol altalaban jok az éttermek is, ezaltal
sikeriilt a csticsgasztronomiaval is megismerkednem.
Amikor kezembe akadt az els6 Michelin Guide,

azt sem tudtam, mi az, viszont kideriilt szamomra,
hogy mar szamos csillagos helyen voltam. Utana
mar tudatosan eldre valasztottam ki az éttermeket is.

A sok utazas eredményeképpen lett egyfajta ralatasom,
hogyan miikodik a csticsgasztronomia. Es ezt nagyon
hianyoltam itthonrol. A hiany tobb okra volt vissza-
vezethetd: az alapanyag-problémaktol a szakem-
berképzésig sok mindenre. Az elsédleges gondot az
okozta, hogy a szerepl6k természetes modon ebbdl
akartak meggélni, a piac viszont még nem értékelte a
mindséget, nem tartotta el azokat, akik jobbat akartak
nyujtani a tobbieknél. 2008-ban még az orszag harom
legjobb éttermébdl kettd tonkrement, és bezartak, mi
ebben az évben nyitottunk a Costesszel. Azt hamar
megtanultam, hogy a csucsmindség kulcsa, hogy nem
lehet kompromisszumukat k6tni, mindenbdl csak a
legjobban szabad gondolkodni.

Mondhatjuk, hogy az iddzités nagymestere vagy?

A Costes megnyitasa nagyjabol egybeesett azzal az
id6szakkal, amikor érezhetden fejlddésnek indult
Magyarorszagon a gasztrokultura. Ma mar bele sem
fognék, mert szerencsére vannak vilagszinvonald he-
lyek Budapesten. Egyébként menet kozben kideriilt,
hogy az tizemeltetés még annal is tobbe keriil, mint
gondoltam. A Costesben ma mar rendszeresen telt haz
van, de még igy sem tudja eltartani magat.

A Michelin-csillag segitett, hogy a magyarok megis-
merjék a csucsgasztronomia fogalmdt?

Sokat segitett az elfogadtatasaban. A Michelin-csil-
laggal mint elismeréssel sokan tisztaban voltak itthon
is, am amikor megkaptuk, a legtobbekben akkor allt
Ossze a kép. Hirtelen egy csom6 magyar jott, hogy
megnézze, mit is csinalunk, milyen egy csillagos
étterem. Mindig azzal vicceltiink, hogy mi most napi
szinten tobbszorozziik a szamat azoknak a magyarok-
nak, akik mar voltak Michelin-csillagos étteremben.
Ez az edukacié is a mi feladatunk volt. Részben

ennek az eredménye lett talan az is, hogy ma mar
megint van becsiilete a szakacs szakmanak itthon is.

A TripAdvisor szerint a Costes a vilag huszonétodik
legjobb étterme. Ez mit jelent pontosan?

Ez nagyon komoly elismerés, ugyanakkor én nem iga-
zan hiszek a toplistakban, hiszen olyan ember nincs,
aki 0ssze tudna hasonlitani a vilag 6sszes éttermét. Ez
nem lehet objektiv dontés. Inkabb marketingeszkoz —
annak persze nagyon jo, hiszen hiresebbé, keresetteb-
bé tesz minket. Aminek kifejezetten oriilok, hogy ezt
a listat nem a normal, sokszor megkérddjelezhetd,
laikusok altal leadott értékelések alapjan, hanem

egy szlirt, szakérté kozonség szempontjai alapjan
allitottak 0ssze, igy a szakmai presztizse is sokkal
komolyabb.

Mi a Costes jovdje?

Ha minden jol megy, hamarosan alairunk egy megal-
lapodast arrol, hogy jové marciusban elkdltoziink.
Addig a Fashion Streeten lesz egy kis, bisztro jellegti
LKitelepiilésiink”, ami a maga szintjén persze nagyon
j6 min6ségtli lesz, de természetesen nem hasonlithato
ahhoz, amit az eredeti, az étterem nyujt. En azt
remélem, hogy a Costes ma mar a mindség védjegye,
¢és barmit csinalunk, bisztrot vagy street foodot, az
garantaltan j6 minéséget jelent. Tehat amit a pavilon
ad majd, az a maga nemében vilagszinvonalu lesz.

Hova koltozik az étterem?

Egy ujonnan indulé szallodaba megyiink, ahol Costes
Downtown néven lizemel majd. Viszont megmarad
az eredeti Costes is, hiszen annak nyitva kell tartania,
hogy megtartsuk a csillagot, amig az 0j hely is meg
nem kapja. Szerintem amit mostanaban nydjtunk, mar|
tobb mint az egycsillagos szint. Viszont mi nem azzal
akarunk foglalkozni, hogy megtartsuk a csillagot,
hanem fejlédni akarunk, hogy kiérdemeljiik a kovet-
kez6t. Szerintem jo uton jarunk, és talan néhany éven
beliil megszerezhetjiik a masodik Michelin-
-csillagunkat.

2001. In 2006 I was able to sell it for a reasonable
price, while in the meantime I've gotten more and
more intrigued by fine dining, and I knew this was
something I was going to be primarily interested in.

1 wanted to put together a really, truly exquisite place
in Budapest. It was already clear to me, that any
restaurant of true quality has to be relatively small
with a huge operational budget, and one has to pay
attention to every little detail, which all in all doesn t
sound like a promising business venture at all. This
kind of thing is only worth doing if one is properly
dedicated, and doesn t necessarily want to make a
fortune with it. As a guest already saw at the former
Costes that it has potential, so I simply asked one of
the waiters who the owner was, and that’s how it all
started. I was following my dream, and accepted from
the very beginning that I wouldn t be making any

money off of it.

How did you get a taste for fine dining?

1 always say that I'm an expert in gastronomy,

but strictly as a guest. I couldn t even cook decent
scrambled eggs, but I did spent a significant part of
my adult life in restaurants. I was living on wiener
schnitzels and breaded mushrooms for years. The sto-
ry started back in 1994, when I first had the chance to
get really far away from home, to Bali and Bang-
kok. Before that, I haven t really been abroad, have
visited Austria at most. Already the very first night in
Bangkok lead to such confusion with the reception at
the hotel, that the police rammed our door. Then we
moved to another hotel, which we had to abandon
due to an insect invasion. When we finally arrived

in Bali, they recommended lodging without neither
air-conditioning nor a bathroom. That was the point
where we got back into our cab, and told them to take
us to a nice place, whatever it may cost. Ever since, [
have to go for sure every time, and I book everything
in advance. During the years I’ve really put effort in
visiting good hotels, and getting to know good restau-
rants with it. When I first laid my hands on a Michelin
Guide, I didn 't even know what it was, but as it turned
out I've already been to a lot of places listed in there.
Through my many travels I did get a good insight
into the mechanics of high-end gastronomy. And this
was exactly what [ was missing in Hungary. Tha lack
of these kind of places had many reasons from the
defect of the finest ingredients and the problem of the
education, but mostly the problem was that people in
this business wanted to make profit, while this market
wasn't ready for this at all. In 2008, when we opened
Costes, two out of the three best restaurants in
Hungary went bankrupt. But I also learned, that in this
segment, there is no room_for compromises. That s why
1 also had to buy out my co-owner in the end.

One could say, that you are a true master of timing.
The launch of Costes happened around the same
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HE DOESN'T CLAIM TO HAVE REINVENTED THE WHEEL,
BUT HE DEFINITELY WAS ONE TO ALWAYS FORESEE WHAT
IS WORTH INVESTING IN. THAT'S HOW AMONG OTHER
/. THINGS HE BROUGHT TO LIFE THE SZIGET FESTIVAL AND
~COSTES, THE FIRST MICHELIN AWARDED RESTAURANT OF
HUNGARY, AND MADE THEM INTEGRAL PART OF OUR
LIVES.

time as Hungarian gastronomy in general started to
gain some momentum. Today I wouldn t even bother
starting it, as there already are world class places in
Budapest. Besides, along the way I also had to con-
clude, that operating a place like this costs even more
than I thought and planned before. It’s rather specific
to this genre that even a full house won t necessarily
keep a restaurant afloat.

Did the Michelin star help to introduce high end gas-
tronomy to the Hungarian crowd?

1t did help the acceptance a lot. Many didn 't know
the Michelin star system before, but for the majority
the puzzle fell into place when we first received it.
Suddenly a lot of people came by to have a look at
what we were doing. We were always joking about
multiplying the number of Hungarians with a Miche-
lin experience every single day. And this education
was also one of our tasks: we demonstrated what

a Michelin star means. And one important result of
this was, that today the profession of being a chef'is
recognized and acknowledged again.

According to TripAdvisor Costes is the twenty-fifth best
restaurant in the world. What exactly does this mean?
This is a great recognition, but I don t really believe
in these kinds of lists, as there can t be any person
who could compare all restaurant in the world.
There simply can not be an objective judgement. It's
much more of a marketing tool, which is good, as it
makes us even more famous and more wanted. The
really good thing about this list however is, that it's
based on the criteria and feedback of a very selected
audience.

What is the future of Costes?

If everything goes well, we are going to sign an
agreement about moving quite soon. Until then we’ll
have a small bistro-kind of place at the Fashion
Street, which is a great thing by it’s own terms, but
can certainly not be compared to what the restaurant
is offering. I hope that Costes is already a trade-
mark of quality, and whatever we get ourselves into,
may that be street food or a bistro, will represent a
guaranteed high level of quality. What our pavilion is
going to offer, will be world class in it's way.

Where is the restaurant going to move?

We are headed to a newly opening hotel, where the
restaurant will run under the name Costes Down-
town. The original Costes will still be operational
however, as we wish to keep our star, until the new
place also receives the honour. I believe that what we
are offering now is already above the one star level.
But we don t want to focus on keeping our one star,
but rather on getting the next one. I think we are on
the right path, and it’s a realistic expectation to get
the second star within the next couple of years.
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,EZEK MEG MIT CSINALNAK?"

O A COSTES ARCA, DE NEM SZERETI
MAGAT EKKENT APOSZTROFALNI.
VEZETESEVEL AZ ETTEREM HATALMAS
VALTOZAST HOZOTT MAGYARORSZAGON,
ES FELTETTE ORSZAGUNKAT A GASZT-
RONOMIA VILAGTERKEPERE. EZUTTAL
INSPIRACIOIROL, A CSAPATAROL ES A
COSTES KULISSZATITKAIROL MESEL.

Portugaliabdl szdarmazik, és nyilvanvaléan rengeteget utazott.
Milyen inspirdciokat hozott magdval a vilag kiilonbozo tajairol?
Abban nem vagyok biztos, hogy Portugaliabol hoztam-e
valamit, mert onnan mar '99-ben eljéttem. De valoban
nagyon sokat utaztam, miel6tt itt kikotottem. Arra mar nem
is emlékszem, milyen Portugalia — de ahogy viselkedem, és
amilyen szenvedélyes vagyok, az nyilvan mediterran dolog.
Azonban arra torekszem, hogy mindenhonnan azt gytijtsem
Ossze, amit a legjobban szeretek. A konyha, amit a Costesben
csinalunk, valamelyest visszatiikr6zi mindazt, amit az idegen
kultirakbol magamba szippantottam. Ezért is utazunk: j
kultarakat kerestink, és rengeteget tanulunk mindenféle ételrdl
és feldolgozasi modokrol.

Hogyan keriilt Magyarorszagra?

Kifejezetten a Costes miatt jottem. Az els6 pillanattol itt
voltam. Azel6tt Dél-Spanyolorszagban dolgoztam sous
chefként, Ggyhogy ez nagy ugras volt szamomra is.

Mit gondol, hogyan szerepel az étterem a varthoz képest?
Szerintem nagyon jol. Eleinte nehéz volt, és uj helyet
elinditani sosem konnyl. Rdadasul az orszag is uj volt a
szamomra, a nyelvet sem ismertem. A magyar gasztronomia
hatalmas fejlédésen ment keresztiil az elmult 6t-hat évben.
Néhany évvel ezel6tt a helyzet tényleg nagyon mas volt, s a
Costes céljai kozt szerepelt, hogy valtoztassunk ezen.

Mi volt a magyarok reakcidja a fine dining jelenségre?
Eleinte Ggy néztek rank, mint akik azt kérdezik: ,,ezek meg
mit csindlnak... ?”Az elsd évben senki nem értette igazan,
mit akarunk. Aztan jott a Michelin-csillag, és minden
megvaltozott. Az egyik nap még nem vagy olyan izgalmas,
am masnap harom hoénapos vardlista van az étteremben, és
mindenki latni akarja, mit csinalsz. Bar a vendégeink 90
szazaléka ma is kiilfoldi, de akkor is sikertilt feltenniink
Magyarorszagot a gasztronomiai vilagtérképre.

Milyen viltozdst hozott a Michelin-csillag?

Egy nap alatt megvaltozott minden. Ha nincsen csillagod,

az emberek nem feltétleniil akarnak veled dolgozni. Aztan
hirtelen ellepnek az onéletrajzok. A f6zés ugyanaz maradt, ami
azonban a kiszolgalast illeti, mi is nagy fejlédésen mentiink
keresztiil. Egy csapat vagyunk, dssze kellett szokni, és egyitt
valtunk jobba és jobba.

Mi a véleménye a magyar szakdcsképzésrol?

Azt gondolom, a magyar képzés évekkel le van maradva.
Londonban diplomaztam, de Franciaorszagban, Spanyol-
orszagban és Olaszorszagban is vannak nagyon jo iskolak,
amelyek joval Magyarorszag el6tt jarnak. Persze van a Costes-
ben egy szakacs, aki annak idején magyar iskolaban végzett,
¢és van egy gyakornokunk is. Most dertilt ki szamukra, hogy
husz év a korkiilonbség kozottiik, de mindketten ugyanabbol

a konyvbdl tanultak. Vannak itt olyanok is, akik kikertilnek

a haroméves képzésbol, de életiikben nem lattak halat — nem

tudjak az alapokat. Magyarorszagon az alapokkal van a prob-
Iéma. De a helyzet javul.

Hogyan vdlasztja ki, kivel dolgozik egyiitt?

Az onéletrajzok alapjan dontiink. Nincs semmiféle kiilonleges
teszt: akit kivalasztunk, az eljohet hozzank egy napra, igy
meglatja, mi a kovetelmény, és nekem is ralatasom lesz, mire
képes az illetd. Altaliban erre elég egy nap.

Mire van sziikség azon til, hogy valaki kivaloan fo7?

Az a legfontosabb, hogy igazan akarja. En pedig a szenvedélyt
akarom latni rajta. A kis dolgokat meg tudom tanitani, am
sokkal fontosabb, hogy biiszkék legyenek ra, hogy itt lehetnek,
¢és hogy nyitottak legyenek. Ha valaki idejon, és az els6 ot

magat.

Hogyan miikodik a konyha?

Kiilonb6z6 részlegekre van osztva. Vannak a hideg és a
meleg eléételek, a snackek és amuse bouche-ok, a meleg
ételek, a desszertek és a diszités. Minden részlegnek van egy
feleldse. Hétfon és kedden zarva vagyunk, szerdan altalaban
segitek megtisztitani a halat és a husokat, a hét tovabbi
részében pedig ott segitek, ahol sziikség van ra, kostolok és
elvégzem a papirmunkat. Es persze megesinalom mindazt,
amihez masnak nincs kedve.

Igaz, hogy az alapanyagok nagy részét kiilfoldrol hozatjak?
Amikor hat évvel ezel6tt megnyitottunk, mindent kiilf6ldr6l
rendeltiink. Harom honappal a nyitas el6tt érkeztem, és bar ala-
pos kutatdbmunkat végeztem, arra jutottam, hogy nincs olyan
beszallitd, aki folyamatosan a legmagasabb mindségii alap-
anyagokkal tudna ellatni. Ez mara sokat javult: manapsag a
tengeri hal az, amit kiilf6ldré]l hozatunk, hiszen itt nincs tenger,
¢és bizonyos husok. Nagyon jo minéségii husok talalhatok
Magyarorszagon is, példaul a mangalica és a kacsamdj. Sokat
vasarolunk a Vasarcsarnokban. Azt mondanam, hogy hatvan-
-negyven szazalék aranyban oszlik meg a kulfoldi, illetve a
hazai alapanyag.

Sztarséfként van valami alliirje?

Nagyon jozan ember vagyok, és sosem felejtem el, honnan
jottem. Véres veritékkel jutottam el idaig, és ugy vélem,
nagyon fontos, hogy ne feledkezzem meg a gyokereimrol.
Ezt tanultam a sziileimtdl is. Gyerekkorom ota ugyanazok a
barataim, nem sokat valtoztam.

Mi volt a legjobb étel, amit valaha elkészitett?

Nem tudnék egyet mondani. A f6zés nem csak az ételr6l szol.
Amikor az ember azt érzi, €lete legjobb ételét fogyasztotta
el, az az élmény szamos kis részletbol tevodik ossze: mit
ettiink el6tte, mit iszunk, kivel vagyunk... Rengeteg jo ételt
készitettem, orakig tudnék err6l beszélni. De hiaba eszi az
ember a vilag legfinomabb ételét, ha rossz tarsasagban van
vagy rossz a kiszolgalas, fabatkat sem ér.

Mely magyar éttermeket ldtogatja szivesen?

Mindenhova elmegyek, ahova csak tudok. Szeretem a
Borkonyhat, de pont a Zénaban voltam a minap, és brilians
volt az étel. Ha olasz izekre vagyom, a Pomo D’Oroba
megyek, ha pedig tapast kivanok, a Pata Negrat valasztom.

A gyorskajaval hogy dall?
Azt is eszem. Evente egyszer a McDonald's is finom.

Hova utazik a legszivesebben?
Délkelet-Azsiaba. Holnap pont Boliviaba repiilok, de Kam-
bodzsa, Vietnam és Laosz utanozhatatlan.

Mit gondol, mi lenne a Costesszel, ha on elmenne?

Csak akkor megyek el, ha Gigy érzem, hagytam magam

utan valamit. E nélkiil nem lenne értelme. Lehet, hogy én
vagyok a séf és az emberek velem azonositjak a Costest, de
én is ugyanugy egy csapat tagja vagyok, mint a srac, aki az
edényeket mosogatja. Mindnyajan fontosak vagyunk. Biztos
vagyok benne, hogy ha egy nap elmegyek, a Costes ugyan-
olyan jol fog miikodni.

-
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JWHAT ARE THESE
PEOPLE DOINGe!l”

HE IS THE FACE OF COSTES, BUT HE
DOESN'T REALLY DEFINE HIMSELF LIKE
THAT. WITH HIS LEADING COSTES MADE
A CHANGE IN HUNGARY AND PUT OUR
COUNTRY ON THE GASTRONOMIC
WORLD MAP. NOW HE IS TALKING ABOUT
HIS INSPIRATIONS, HIS TEAM, AND WHAT
HAPPENS BEHIND THE SCENES IN COSTES.

Originally you are from Portugal and obviously
traveled a lot. What are the inspirations that you've
brought with yourself to Costes?

I'm not sure I took something with me from Portu-

gal, because I lefi the country in 1999, and I've been
traveling quite a lot before I came here. I don't even
remember how Portugal looks like anymore. The way
1 behave and the passion I put on things are sort of
Mediterranean. But I try to collect things I like from
everywhere, and I think that the kitchen and the food
we make here is a bit of a reflex of everything I learned
from different cultures. There's nothing specific, but the
things you like are obviously become the part of your
world. That's why we travel: looking for new cultures
and learn about new foods, new ways of proccessing
food.

When did you come to Hungary?

1 exactly came here to start this new project. I was
here from the beginning. Before that I was in South-
Spain, and worked as a sous chef, so it was definately
new to me.

How do you think ,,the project” worked?

1 think it's working well. It was difficult at the begin-
ning, but it's always difficult to open a new place
anywhere else, and on the top of that I was in a
different country where I knew nothing about the
culture and the language. Gastronomy has gone
through a big evolution in the past five-six years.

A few years ago things were really different, and it
was our goal to make a change.

How did Hungarian people react to fine dining?

At the beginning they looked at us like: ,, what are these
people doing? ... In the first year nobody really
understood what we did here. And then the Michelin-
-star came and it changed everything. One day you are
not that good, the next day you have three months long
waiting list and everybody wants to see what you are
doing. Ninety percent of our guests are still foreigners.
But actually we put Hungary on the gastronomic map.

What did the Michelin-star change?

The changes happened in one day. When you don't
have a star, people don't really want to work with you,
and the next day you receive tons of CV-s. Cooking is
the same, but we have gone through a big evolution
especially when it comes to service. We are a team,
we have to adapt each other and become better and
better together.

What do you think about Hungarian cooking education?
1 think cooking schools in Hungary are years behind.
1 took my degree in London, but there are really good
schools in France, Spain and Italy, and they are
ahead of Hungary. There's a cook in this kitchen who
learned cooking in Hungary 20 years ago and a guy
from school. They realized that they learned cooking
from the same book. We have guys here who finished
three years in school but never saw a fish. They don't
know the basics. In Hungary there's a big problem
with basics.

How do you choose your team?

We choose about the CV-s. We try to work mostly with
Hungarians. There's no special test, they come here
and spend a day with us, so they can see what the
requirement is and I can have a feeling what they can
do. Usually one day is enough to see.

What do you think your teammates have to know
beyond cooking?

The most important thing is that they have to really
want it. I want to see passion. Little things I can
teach. I want them to be proud of being here, I want

them to be open to learn. If someone asks me in the
[first five minute about working hours and salary,
1 don't want to work with them.

How exactly does your kitchen work?

The kitchen is devided by sections. There's a pastry
section, the cold starters and the hot starters, the
snacks and amuse bouches, and the hot, which
includes the fish, the meat and the garnish. Every
section has a responsible for the section. On Monday
and Tuesday we are closed, on Wednesdays I help
cleaning the fish and the meat, on Thursdays I help
whatever I can, I do a bit of tasting and do the paper-
work. Weekends are very busy. And I do the things
that nobody really wants to do.

Do you have any whimsy as a star chef?

I'm very down to earth and I never forget where

1 come from. I had a lot of sweat and tears to get here,
and I think it's very important not to forget where

1 started. That's what I learned from my parents. I've
had the same friends since my childhood, I didn't
change.

Is it true that you get your ingredients from abroad?
When we opened six years ago we bought everything
from abroad. I came three months before the opening,
and I traveled around the country to find really

good ingredients, but I couldn't find anybody who 1
was sure to deliver the finest ingredients constantly.
Nowadays we buy the sea fish from abroad, but that's
normal, because Hungary has no sea, and some meat.
For example mangalica and duck liver is very good
in Hungary. We buy a lot in Vasarcsarnok. I would
say that 60 percent is from abroad, and 40 percent is
local.

What was the most fantastic meal that you've ever done?
1 can't choose one. It's not just about food. The
experience, when you feel you had the most fantastic
meal of your life has a lot of other important details:
what you did before, what you drank, who you were
with... I had many good meals, I could talk about
them for hours. And you can have a very good food,
but if you are with someone who doesn't talk to you,
or the service is bad, or you feel cold, the experience
is not good.

Where do you like to eat in Hungary?

1 go everywhere I can. 1 like Borkonyha, I was in
Zona the other day, and the food was brilliant. If I feel
Italian, I go to Pomo D Oro, and I choose Pata Negra
if I want some tapas.

Do you eat streetfood?
1 eat everything. Once a year McDonald's is delicious,
too.

Where do you like to travel the most?

I'm in love with South-East Asia. I'm flying to Bolivia
tomorrow. I travel a lot, but Cambodia, Vietnam and
Laos are my favorite places.

What do you think would happen to Costes if you left?
When I leave, I want to have the feeling that I left
something behind. I would never leave without this.
Maybe I'm the boss here and if people talk about
Costes, they talk about me, but I'm part of the team
Just like the guy who clean the dishes. We are all
important. The day I leave I'm sure the place will still
going very well.
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A NextArt Galéria profiljat meghatdrozo festészet mellett az animdcié, a
vided, a grafika, az installdcio és a fotd is fontos szerepet kap. A NextArt
elsésorban a hazai kortdrs képzémivészet Gjabb nemzedékének alkotdira
fokuszdl, akik o legrangosabb hazai és nemzetkozi képzdmivészeti dijokat
mondhatjidk magukénak. Uj mivészeti kezdeményezések, nemzetkozi
egyittmikodések bemutatéhelye, olyan eleven kdozdosségi hely, amely koz-
vetlen lehetéséget biztosit a mivészet irdnt érdeklédéknek mivekkel és
ilkotdjukkal valo megismerkedésre.
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BUDAPEST V.,
DEAK FERENC TER 3.

1054 Budapest, Aulich street 4-6.

t/f: +36 1302 7882 t
info@nextartgaleria.hu e ® o n e x
www.nextartgaleria.hu

open: Thursday-Friday: 11-17h 7V

Saturday: 10-16h

TELEFON | PHONE
+36 (1) 266 0377

NYITVATARTAS | OPEN
10:00-24:00
Péntek-Szombat
Friday-Saturday

10:00-03:00
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100% ITALIAN | CENTOX100 ITALIANO

A Pizza Me haldzat Jj tagjakent,
megnyitottunk a Fashion Streeten!

Mindségi, friss pizzaszeleteink olasz recept alapjan,
100% olasz alapanyokbodl keszUltek.

Egy szelet Olaszorszag,
kivald minéségben, elérhetd aron.

Pizza Me Fashion Street is a new member
of the Pizza Me team.

Quality fresh pizza made with love
from 100% ltalian ingredients.

Taste it and feel the difference.
Pizza Me, what else...

pizzamefashionstreet
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A SOKOLDALU

ZSENI

J6 napod van?

Igen, bar ez a mai nap kicsit rohanos. Reggel
hatkor keltem, hogy elvigyem Sarikat, a foximat a
Tabanba futni, utana kollégaimmal atbesz¢€ltiik a
heti teenddket, aztan at az irodaba egy tévés meg-
beszélésre, majd ebéd Kiss Adival — aki ilyenkor
gulyast rendel és egy Orias bécsit —, végiil otthon egy
gyors zuhany, mert este buli van a Déryné Grillben,
és ilyenkor a csillarrol is vendégek lognak. Sokszor
ott kell lennem hajnalig, hogy minden rendben
menjen.

Sokat vagy bent?

Rengeteget. Egy sikeres csaladi vendégld allando
jelenlétet kivan. De nem egészen ugy, ahogy gon-
dolnad. A kollégaimért vagyok ott. Az egyetlen igazi
tamaszuk a mindennapokban én vagyok. Ahhoz,
hogy ilyen sikereket érjiink el, nem iilhetek otthon a
bevételt szamolva. Ki kell szolgaljam ¢ket napi 16
oraban, oda kell figyelnem rajuk minden erémmel.
Ha furcsan is hangzik, elsésorban a kollégaimrol
gondoskodom, utana jon a Vendég. Jol vendéget
latni ugyanis csak jokedvii, magabiztos munkatar-
sakkal lehet — az én dolgom pedig megteremteni
szamukra azt a hatteret, amely er6t ad nekik, hogy

a legjobbak lehessenek a varosban. Es azok is. Azt
szoktam mondani, hogy a vendéglatas negyven
szazaléka szakma, a maradék hetven pedig gondos-
kodas, figyelem, személyiség. Csak igy lehetiink
szaztiz szazalékosak, igy mulhatjuk feliil vendégeink
elvarasait.

Kicsit meglep ez a ,gondoskodo fonok” szerep.
Televizios berkekben ugyanis hires-hirhedt
maximalista vagy, preciz és rideg irdnyito, aki
szemrebbenés nélkiil rugja ki azokat, akik szem-
bemennek vele...

A maximalizmusom semmit sem valtozott, az
éttermeimben is csak a legjobbakkal vagyok
hajlandé egyiitt dolgozni. Am a produceri munka
egészen mas emberi tulajdonsagokat kivan, mint a
vendéglatas. A showbiznisz, a tévé egy oramii-
pontosan mikddo gépezet, hataridokkel, szigorti
koltségvetéssel. Hadsereg, akiket diktatorikus
modszerekkel kell iranyitani. Az el6adas, a felvétel
utan persze johet a lazulas. A vendéglatas ezzel
szemben folyamatos kapcsolat a vendéggel, igy
nagyfoku figyelmet, érzelmi intelligenciat igényel
mindkét részrél. Ezt kapjak t6lem a kollégaim.
Figyelem az arcukat, beszélgetek veliik, megis-
merem az életiiket; azt szeretném latni, hogy
kerek szamukra a vilag. Ha szigoru is vagyok,

a hatarok, az elvarasok mindig vilagosak, és 6k
pontosan tudjak, hogy minden koriilmények kozott
szamithatnak ram.

A VERSATILE
GENIUS

Széveg Text Svraka-Gévai Juli
Foté Photography Kovécs Kristof

MALCOM GLADWELL, KANADAI RO, AKIT A TIME

A 100 LEGBEFOLYASOSABB EMBER KOZE SOROLT,
EGYSZER UGY FOGALMAZOTT, HOGY A SIKER AZ
ALLHATATOSSAG, A KITARTAS ES AZ ELSZANTSAG
FUGGVENYE. KOVACS KRISTOF AMIHEZ CSAK
NYUL, ARANNYA VALIK A KEZEBEN, FANTASZTIKUS
KARRIERJET AZONBAN NEM A VAK SZERENCSENEK
KOSZONHETI, HANEM, HOGY A FENT EMLITETT
JELLEMVONASOK MINDEGYIKEVEL RENDELKEZIK.
KORA REGGELTOL, KESO ESTIG DOLGOZIK,

SAJAT BEVALLASA SZERINT BARATAIT AZ ORULET-

BE KERGETI ALLANDO PERFEKCIONIZMUSAVAL.

AZ EREDMENYEK AZONBAN OT IGAZOLUAK. AZ
ESTI SHOWDER ELKEPESZTO SIKERE PRODUCERI
MUNKAJAT DICSERI, A DERYNE BISZTRO PEDIG AZ
IRANYITASAVAL VALT BUDA LEGJOBB ETTERMEVE,
AMELY IDEN A MICHELIN-KALAUZBA 1S BEKERULT.
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A televiziozas, és a vendéglatas két nagyon kiilonbozo vilag.

Melyik all hozzdd kozelebb?

Nem mondanam, hogy egyikben vagy a masikban jobb vagyok. Edesapam,
Kovacs P. Jozsef az orszag legismertebb bemondoja volt. A televizidban ndttem
fel. Az érettségi utdn kiutaztam Amerikaba, hogy az egyetem mellett kitanuljam
a szakmat. Kezdetben helyi kabeltévéknél, késébb a CNN-nél, és az NBC-

nél dolgoztam. Ingyen meloztam, kavét foztem, fénymasoltam, elvallaltam
minden kuli munkét. Ejjel a rend6rség, és a tiizoltosag frekvenciajat hallgattam,
hirmtisoroknal galyaztam, nappal a leghiresebb amerikai talkshow-nal, a Tonight
Show with Jay Lencnal lestem el a szakma csinjat-binjat. Huszévesen ugy
éreztem, mindent tudok a miifajrol, telve voltam onbizalommal, étlettel, meg
akartam csinalni Magyarorszag legjobb show miisorat. Hazajottem, talalkoz-
tam Fabry Sandorral, leszerzddtiink, és ezzel utjara indult az Esti showder. Az

0§ tehetsége és az én szakmai tudasom nagyon jol kiegészitette egymast. Talan
sikerre is voltunk itélve. Aztan jott még rengeteg otlet: Activity Show, Nagy
Fogyas, Szuldak Show, Liptai Show aztan a Showder Klub. Talan ez utdbbi a
legnagyobb biiszkeség, mert a jovSbe mutat és egyediilallé a régidban. Am tiz
év massziv televizidzas utdn 01 szerelem jott, Dérynének hivtak. Megtartottam
a produceri iroddm, ma is 35 humoristaval készitjiik a Showder Klubot, de mara
abban a szerencsés helyzetben vagyok, hogy nem kell mindent elvallalnom,
nem gyartunk licencmiisorokat. Az energidim kétharmadat most egyértelmiien a
vendéglatas koti le, a produceri munka remek balansz mellette.

A vendeéglatis manapsdg keserves kenyer. Keveseknek megy...

Tizbdl jo, ha kett6 nyereséges, mert rengeteg ,,vallalkozd” kiilondsebb koncepcid
nélkiil nyit éttermet. Csak nézik a trendeket, és fijja ket valamerre a sz¢€l.
Nekem és a kollégaimnak teljesen egyértelmii volt, hogy milyen iranyt kell
kovetniink. A Déryné 1914 6ta miikodik, a mi dolgunk ,,csak’ annyi volt, hogy a
torténelméhez mélto klasszikus kavéhazi vendéglatas hagyomanyait felele-
venitsiik. Szaz éve ez a miifaj még sokkal tobb volt puszta szerviznél, egyszerti
kiszolgalasnal. A pincér név szerint kdszontotte a vendégeket, a tarsasagoknak
torzsasztalai voltak, a kdvéhaz izgalmas kozdsségi hely volt, ahol a szerelmesek-

tdl az iizletembereken 4t a balerinékig és a bohém miivészekig mindenki megfor-
dult, és kiilonleges odafigyelést kapott. Mint kideriilt, az emberek ma is ki van-
nak éhezve erre a klasszikusan budai, dekadens hangulatra, amit a varosnak ez
az almos szeglete és a Déryné baja nyujt évtizedek ota. Ahogy Marai irta: Budan
lakni vildgnézet. En ezt ugy forditanam: Budén vendéglbe menni vilagnézet.
Egy pestinek olyan, mint egy 1idité kirandulas a piros 1écszékek vilagaba, ahol
mosolygosabb a pincér, zoldebbek a lombok, részegesebb a hosszilépés és ha-
bosabb a kavé. Egy budainak pedig alapvetd sziikséglet... Ezt nyujtja a Déryné,
és ebbdl adunk egy szeletkét Pest legelegansabb sétaloutcajaban, a Fashion
Street-en miikodo Déryné Kioskban. Itt mennyeien krémes tejeskavét, a Déryné
Pékség stiteményeit és kenyereit, cukraszaink gytimolcstortait, lagy habcsokjait
és sok-sok mosolyt kinalunk.

Lehetséges, hogy tiz év mitlva megint valami egészen mds iranyba indulsz?
AKkér. A reneszansz ember rendkiviil sokoldalt. Oriasi pazarlas, ha azt gondoljuk
magunkrol, hogy csak egy szakmaban tudnunk helytallni. Ki tudja? Talan valami
egész masba fogok, példaul elkezdek t6zsdézni. Mindig is érdekelt, hogyan lehet
rovidnadragban a tengerparton laptop mellett {ilve milliokat keresni — az egyetlen
gond csak az, hogy nalam 1+1 az még sosem jott ki kettdre, és a szamok a leg-
nagyobb ellenségeim... Ugyhogy talan mégiscsak jobb, ha maradok a kaptafanal!

Are you having a good day?

Definitely, although it's quite busy today. I got up at six in the morning to take my
dog, Sarika, who is a fox terrier lady, for a run in the Taban, then discussed our
weekly schedule with my colleagues after which I set off to the office for a broad-
casting meeting, followed by lunch with Addm Kiss —who always orders goulash
soup and a huge wiener schnitzel when we meet - and at last a quick shower to
prepare for the evening, as we have a party at Déryné Grill and on such occa-
sions we tend to be full to the brim. In many cases like this one, I have to stay in
until the early morning hours to make sure everything is running smoothly.

CANADIAN AUTHOR, MALCOM GLADWELL, WHO WAS

LISTED AMONG THE 100 MOST INFLUENTIAL PEOPLE BY ]
TIME MAGAZINE, ONCE SAID THAT SUCCESS DEPENDS

ON PERSEVERANCE, ENDURANCE AND DETERMINA-

TION. ANYTHING KRISTOF KOVACS LAYS HIS HANDS

ON SEEMS TO TURN INTO GOLD, BUT HIS FANTASTI-

CALLY SUCCESSFUL CAREER IS FAR FROM SOMETHING

HAPPENING BY CHANCE, BUT IS RATHER THE RESULT

OF HIM POSSESSING ALL THREE OF THE ABOVE CHAR- \
ACTERISTICS. HE WORKS FROM THE EARLY MORNINGS

LATE INTO THE NIGHT, AND IN HIS OWN WORDS,
DRIVES HIS FRIENDS CRAZY WITH HIS CONTINUQUS
PERFECTIONISM. THE RESULTS HOWEVER, PROVE HIM
RIGHT. THE WILD SUCCESS OF THE LATE NIGHT SHOW
ESTI SHOWDER VERIFIED HIS TALENTS AS A PRODUC-
ER, WHILE UNDER HIS MANAGEMENT BISTRO DERYNE
EVOLVED TO BE AMONG THE BEST RESTAURANTS IN
BUDA, AND THIS YEAR EVEN WAS MENTIONED IN THE

ANNUAL MICHELIN GUIDE.

Kovdes Heiotsf (40)
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Do you spend a lot of time there?

I do. Any successful family restaurant requires constant presence. Though not
exactly as one might imagine it at first. I'm there for my colleagues. I am their
only real support in day to day business. In order to be as successful as we are,
I cant be sitting at home counting the incoming money. I have to be at their
service 16 hours a day and have to listen to them with all my energy. This might
sound strange, but my first responsibility is the wellbeing of my colleagues, and
only then come the guests. Great gastronomy is only possible with confident em-
ployees in a good mood, and my job is to provide this well balanced background,
which allows them to be the best in town. And they are. I always say, running a
restaurant is 40 % professional knowledge, the remaining 70 % per cent has to
come by caring, attention to detail and personality. And this is the only way to
achieve 110% and not only to meet, but to exceed our guest’s expectations.

I have to admit, I’'m a bit surprised about the ,,caring boss” role. In TV circles
you are notorious for being a maximalist, precise and cold leader, who gets rid
of anyone opposing him, in a blink of an eye ...

Well, my drive for the maximum didn 't change a bit, and in my restaurants

I’'m also only willing to work with the best. But the job of a producer requires
entirely different human qualities than gastronomy. Television programming is a
clockwork-like machinery, with deadlines and strict budgets. A bit like an army,
which can only be operated with dictatorial methods, and slacking off can only
come afier everything is in the box. Gastronomy on the other hand is a permanent
relationship with the guests, requiring a high level of attention and a great deal of
emotional intelligence. That's what my colleagues get from me. I look them in the
eyes, follow their faces, get to know their lives, and want to see that the world is
round for them. Even if I'm strict and draw clear lines, they always know exactly,
that they can count on me in any situation.
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Television and gastronomy are two entirely different worlds then. Which
one is closer to you as a person?

I couldn t say that I'm better at on or the other. My father, Jozsef P. Kovacs
was one of the best known announcers in the country, so I practically grew
up in the studios. After graduating from grammar school, I travelled to the
United States to learn this profession alongside my studies. I started working
at local cable companies, then moved on to CNN and NBC. [ was working for
free, made coffee, photocopied documents, and generally took any little job
that had to be done. At night I was listening to police and fire brigade broad-
casting, and was drudging at local news stations, at day I had the chance to
get a glimpse into and learn the gimmicks of the trade on the set of the most
famous American talk-show ,, The Tonight Show with Jay Leno”.

At the age of twenty, 1 felt like I knew everything about the genre, I was full
of confidence, had a lot of ideas and just wanted to create the best show pro-
gramme in Hungarian television. When I came home, 1 found Sandor Fabry,

we signed a contract, and ,, Esti Showder” was born. His talent and my
sional skills complemented each other perfectly. Maybe we even were
destined to be successful. And then a bunch of ideas came: Activity Show, The
Big Catch, Szulak Show, Liptai Show and then Showder Klub. This last one
probably is my biggest pride as it is way ahead of it’s time and is a unique for-
mat in the region After ten intense years in television, a new love came along
in the form of Déryné. I kept my production agenc

and we still are produc-

ing the stand-up programme called Showder Klub with 35 comedians, but
I’'m lucky enough not to be forced to compromise and take any job to produce
licensed shows for TV channels. About two thirds of my efforts are now going
into gastronomy, and work as a producer provides a great balance to that.

Gastronomy seems to be a cruel way to earn a living these days, and only a
few actually succeed ...

Out of ten, its good if two make a profit, mostly because a lot ,, entrepre-

neurs” open up restaurants without any concept behind it. They just keep

looking at the trends and drift along somewhere with the wind. For us it

was absolutely clear which way we have to go. Déryné operates since 1914,

so our job was to ,,simply” reanimate the traditions of cla gastronomy

related to its very own historical background. A century ago, this genre was

so much more than just simple service and waiting tables. The waiter greeted

the guests by their names and fellowships had reserved tables. Coffee houses

were real social gathering places, frequented by lovers, businessmen balleri-

nas and bohemian artist, basically everyone, and each of them received a bit

of a special treatment. As we found out, people nowadays are still longing for

this classic decadent mood of Buda that Déryné and this sleepy little corner

of the city have been offering for decades. As Marai wrote: Living in Buda is

an ideology. 1 would paraphrase this: eating out in Buda is an ideology. For

someone from Pest, it’s like a refreshing picnic into the world of chairs made

of red splinter chairs, where the waiter is ever so slightly jollier, the trees are

greener, spr are a bit stronger, and coffee is creamier. For someone in

Buda however, these are basic needs... And this is mé offer o j
what anyone can get a taste of in our kiosk on Fashion Street. The lattés are ) { : : = (3 ' ik /i

A heavenly creamy, and we offer cakes and breads of our bakery

-

— L3 A . as well as fruit tarts, soft meringues of our pastry-cooks along
ot R \ e ] ; with many-many smiles.

Do you think there’s a chance that you will be going in a

completely different direction again in ten years’ time?

Maybe. A renaissance man can be remarkably versatile It's

a great waste to think that we could only excel in one single

profession. Who knows? Maybe I'll start something very distant,

like trading stocks. It always has allured me anyways, how

one can make millions while sitting at the beach with a laptop,
earing nothing but shorts - the only obstacle is, that 1+1 never

gives two for me and numbers are my greatest enemies...so [

guess it’s best if [ stick to my trade!
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CHI VA PIANO VASANO E VALONTANO

Interjii - Sdri Péterrel, a Vapiano Magyarorszdg tulajdonosdval

FS: Mik az els6 emlékei a Vapiandval kapcsolatban?

SP: 2005-ben egy tizleti uton jartam Hamburgban, amikor egy baratom
ajanlotta, hogy mutatna nekem egy érdekes gasztrokoncepciot. Els6 este —
egy pénteki napon - nem sikerilt bejutnunk, majd szombat délben is telthdz
fogadott benniinket. Vasarnap nem biztuk a véletlenre és az els6 vendégek
kozt érkeztiink. Ekkor volt el8szor médom részleteiben is megtapasztalni —
egyel6re természetesen vendégként — az akkor még csak harom éves Vapiano
koncepciot.

FS: Nagyon bizhatott a Vapianéban mint markaban, ha el merte
inditani Magyarorszagon. Mire alapozta ezt a bizalmat?

SP: Az olasz konyha evergreen, a koncepci6 innovativ, kozmopolita és trend-
teremtd. Az ilyen vallalkozasokat az els6ként kell elinditani, nem kovet6nek
lenni, egyébként nincs esély az egyedi sikerre. Természetesen senki nem tudta,
hogyan reagél a Vapiandra a magyar piac, hisz nemhogy Magyarorszagon, de
Kozép-Kelet Eurépaban sem volt sehol a Vapiandhoz hasonlé sem.

FS: Miért éppen a Fashion Streeten nyilt az elsé lizlet?

SP: A mérkeépités elinditasakor a premium lokécio, a belvarosi kérnyezet
elengedhetetlen volt. A Fashion Street minden akkori feltételnek megfelelt:
centralis elhelyezkedés, minéségi bevasarl6 kornyezet, jelentds irodapotenciél
és kiilonosen vonzé volt a fejleszt6 azon torekvése, hogy minél tobb egyedi
marka elsé magyarorszagi tizletét fogja egy csokorba.

FS: Hogyan fogadtak a magyarok a Vapianét, mennyire hozta be a
hozza flizott reményeket?

SP: A fogadtatds szerencsére a vart érdeklédést hozta. A mérka gyorsan lett
népszerd, hiszen eg otdan uj, trendteremtd gasztronomiai koncep-
ciot hoztunk a magMy nagyon kedvez6 arszinten. A nehézségeket
elsésorban a tularazott belvarosi ingatlan kornyezet és az ebbdl ad6do eurdpai
szinten is meglepéen magas bérleti dijak valamint a Vapiano mindségi alap-
anyagaihoz képesti mérsékelt éttermi arszint okozta.

FS: On szerint mit tud a Vapiano, amit mas nem tud?

PS: Chi va piano va sano e va lontano. Ez a szlogen athatja minden gondola-
tunkat, napi munkédnk minden mozzanatat, hogy egy olyan helyet teremtsiink,
ahol vendégeink valéban kiszakadnak a mindennapok rohandsabol, ahol
barétaikkal, szeretteikkel gondtalan perceket, 6rakat tolthetnek el nem csak a
gasztronomia élvezete jegyében, hanem a szdmukra fontos tarsasag onfe-

ledt egytittléte kozepette. A kiilonleges ételek, a természetkozeli frissesség,

a megnyugtato kellemes atmoszféra és mindenekeldtt elhivatott kollégaink
mind azon munkélkodnak, hogy a nalunk elt6lt6tt ebéd vagy vacsora utdn
vendégeink egy komplex élménnyel gazdagodva tdvozhassanak, mintha csak
a bardtaikndl, a barataikkal féztek volna kozosen atélve ennek az egyiittlétnek
minden élményét.

FS: Gondolta volna az indulaskor, hogy hét év mulva itt fog tartani
a Vapiano Magyarorszagon?

SP: Nagyon hittiink a sikeres fogadtatasra a magyar vendégek korében. Ennek
ellenére az elmult hét év egy folyamatos kiizdelem és tanulas volt. Ma is nap
mint nap igyeksziink odafigyelni a vendégeink minden apré visszajelzésére és
ennek megfelel6en fejleszteni és jobba tenni a Vapiano budapesti éttermeit.

FS: Van kiilonbség a Fashion Street-i és a tobbi étterem kozott?

SP: A Fashion Street eleinte a klasszikus belvarosi Flagsship étterem volt. A
tovabbi éttermi nyitasokkal igyekeztiink lek6vetni a vendégeink azon f6bb
vonzaskorzeteit, ahol a mindennapi munkajuk, életiik sordn a legkonnyebben
elérhetik kedvenc Vapiano éttermiiket. A 4. budapesti étterem mar a megujult
2.0 design elemeivel épiilt és bar ma mar talan ez a legtrendibb Vapiano,
elmondhatjuk, hogy mind a négy étterem népszerti és vonzo talalkozasi pont a
vendégeink szamara.

www.vapiano.hu

FS: On milyen alkalmak megiinneplését javasolna a Vapiandban?
Mitdl hétkoznapi és mitdl linnepi az étterem?

SP: Néha az az érzésem, egy hazon beliil harom éttermet tizemeltetiink. Hét-
koznapokon délben a Vapiano egy vonzo casual étterem, amely a rohané tizleti
életben egy-egy 6ras nyugalmat biztosit egy egészséges, de gyors ebédhez.
Estére megvaltozik az egész hely atmoszférdja és a megtelik az asztali lampak
fényénél duruzsol6 parokkal és barati tarsasagokkal, majd hétvégén szinte
minden éttermiink gyermekzsivajtol hangos, hisz a csaladok kozkedvelt hétvégi
éttermévé valt. Nem kis kihivas, de igyeksziink minden elvarasnak megfelelni.

FS: Ha ma a Vapiandban vacsorazna, kit vinne magaval és mit
rendelne?

SP: Barkit, aki egy kiilonleges atmoszféraju étteremben a vilag egyik legtra-
dicionélisabb konyhdjanak igazan kiilonleges és ujszerti remekeit szeretné
kiprébalni. Kezdhetnénk egy el6étellel, hisz az olasz fogasok elképzelhetetlenek
antipasta nélkiil. Ma egy kiilonleges humuszos salatat valasztanék, datolyaval
csicseriborsoval, hazi pomodoro szészunkkal és scampi feltéttel. A bemelegi-
t6 utdn egy siit6tok krémlevest ajanlanék, amit a kokusztej és a kiilonleges
fliszerek merész hazasitasa tesz egyedivé. Mivel a Vapiano f6 eréssége a hazi
pasta egy beszélget6s konnyed ejtézés utdn a holgyeknek egy folyamirékos ho-
marszdszos tésztat javasolnék, melyet egy kiilonleges zoldégagyon készitiink el.
Az uraknak természetesen egy bélszines pasta az ajanlat szintén zoldségekkel
vOrosboros-tejszines szészban. Es ha atiilve a loungba a borozgatés beszélgetés
soran szeretnénk feltenni a vacsorara a koronat, akkor barmely kézzel késziilt
édességiinket jo szivvel ajanlom, s6t a paleo konyha kedveldinek egy vanilias-
malnas tortacskaval is tudunk kedveskedni.

‘Buon appetito.
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1 Oysho 5 995 Ft
rwear Oysho 6 995 Ft
anushka 40 000 Ft

g Furla 28 500 Ft

Felsé Top Massimo Dutti 10 995 Ft

Szokny

Puléver S
Szoknya Skir

irt Benetton 12 290 Ft

ter Nanushka 52 000 Ft
Nanushka 45 000 ft

Csipkés alss Underwear Oysho 6 995 Ft

Pulover

Gyr

anushka 45 000 Ft
) Massimo Dutti 10 995 Ft

o Benetton 6 490 Ft
Bag Furla 168 500 Ft

Szoknya Ski

Benetton 18 790 Ft

Boritéktaska Clutch Furla 26 500 Ft

Ruha Dre

Sisel 10 900 Ft

CREDITS

Ujjatlan ing S/ anushka 32 000 F
Melltarté Bro Oysho 6 995 Ft
Nadrag Panis Benetton 18 490 Ft

Kotott sal Scarf Tommy Hilfiger 25 999 Ft
Napszemiveg Sunglasses Furla 64 500 Ft

use Hugo Boss 84 990 Ft




CREDITS CREDITS

|

Psl6 T-shirt Hugo Boss 33 999 Ft Ing Shirt Hugo Boss 33 999 Fi uil Massimo Dutti 64 995 Ft Nadrég Panis Benetton 11 490 Fi Ruha Dress Benetton 18 490 Fi
Zaké (alul) J er) Tommy Hilfiger 104 990 Ft MeHény \Vest Lacoste 74 400 Ft Ing Shirt Massimo Dutti 19 995 Ft Ing Shirt Lacoste 29 760 Ft Dzseki J -t Nanushka 68 000 Ft
Zake [felol) Jc | Hugo Boss 124 990 Fi 7aks (felil] J iop) Benetton 39 790 Fi Nyakkends Tie Massimo Dutti 14 995 Ft Melltarté Bra Intimissimi 8 990 Fi Karksts, fem ‘ Massimo Dutti 10 995 Fi
Nadrdg Pon's Massimo Dutti 24 995 Fi Nyaklanc ice Benetton 10 990 Ft Karksté, mbanyag | asfic Furla 26 500 Ft
Kabat Fur Benetton 42 490 Ft Karkats, bér Br Furla 26 500 Ft
Nadrég Ponts Tommy Hilfiger 31 999 Ft leggings Leggings Intimissimi 7 990 Ft Karkste, gysngy arl Furla 47 000 Ft
Farmer dzseki Denim jacke: Tommy Hilfiger 56 999 Fi Felss Top Benetton 4 990 Ft Filbevals Farring Benetton 2 790 Ft

- Lloyd 64 990 Ft

Cip6 Sh
? one Massimo Dutti 34 995 Ft Boritéktaska Clutch Furla 82 500Ft KO|Op Hat Massimo Dutti 14 990 Ft

Filhallgats Ear

scorl Lacoste 22 320 Ft Bukosisak Helmer Massimo Dutti 64 995 Ft be
t Lacoste 29 717 Ft Ing Shirt Tommy Hilfiger 21 999 Ft Nyaklanc Nec!
e Massimo Dutti 19 995 Fi Olteny Suit Hugo Boss 169 990 Ft

Hugo Boss 134 990 Ft KesztyG CGloves Hugo Boss 33 999 Ft Tosarko Sl
is Benetton 18 490 Ft

Tommy Hilfiger 50 999 Ft Dzseki J

¢ Benetton 12 490 Ft

is Benetton 18 490 Ft
Benetton 22 Q00 Ft
os Benetton 20 790 Ft dska Bag Lacoste 60 450 Fi

nis Lacoste 33 480 Ft

Lloyd 49 900 Ft

Bluz £
Nadrag P

ket Hugo Boss 124 990 Ft

Kabat Coaf Lacoste 403 000 Ft
Napszemiveg Sunglasses Tommy Hilfiger 42 999 Ft Szoknya Skirt Nanushka 45 000 Ft Filbevald Earings Furla 21 000 Ft
Garbo Tu k Benetton @ 990 Ft Felsé Top Massimo Dutti 9 995 Ft Karksts Braceletf Massimo Dutti 10 990 Ft
Kabat J

 Hugo Boss 134 990 Ft Boritéktaska Cluich Furla 37 000 Ft
Karksts, manyag Bracelet plastic Furla 26 500 Ft

Garbo Tt
Nadré
Ora

k Benetton 9 990 Ft

Massimo Dutti 19 995 Ft Nyaklanc Neckloce Massimo Dutti 14 995 Ft
Massimo Dutti 39 995 Ft

1 Lloyd 44 990 Ft

e Lloyd 149 990 Ft

Cips
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Taska Clutch Furla 82 500 Ft

Zaké Jacket Massimo Dutti 49 995 Fi
Dzseki Jacket Lacoste 83 080 Ft
Kabdt Jacket Hugo Boss 144 990 Ft
Cip6 Shoes Lloyd 49 990 Ft

Karksté Bracelet Furla 47 000 Ft
Body Body Intimissimi 16 990 Ft
Ov Belt Lioyd 14 990 Ft

Mellény Vest Nanushka 57 000 Ft
Cip8 Shoes Benetton 22 290 Ft

Kalap Haf Hugo Boss 28 999 Ft

Ov Belt Lioyd 14 990 Ft

Kabat v (kabattal) Coat belt (with coat)
Benetton 63 990 Ft

Sapka Haf Lacoste 12 400 Ft
Garbé Turileneck Lacoste 41 230 Ft
Ruha Dress Nanushka 62 000 Ft
Mellény Vest Lacoste 106 950 Ft

Nyaklanc Necklace Benetton 4 790 Fit

Fulbevalé Farring Benetton 2 790 Ft
Bluz Blouse Benetton 12 490 Ft
Kabatujjak (kabattal) Sleeves (with coat)

Lacoste 106 950 Ft

Kulcstarté Key ring Furla 21 000 Ft
Ing Shirt Nanushka 40 000 Ft
Ujiatlan ing Shirt Nanushka 32 000 Ft

Sapka Hai Benetton 4 290 Ft

Csokormyakkends Bow fie Hugo Boss 20 999 Ft

Ing Shirt Nanushka 29 000 Ft

Kentés Robe Hugo Boss 55 999 Fi
Zaks Jacket Tommy Hilfiger 104 990 Ft
Kabat Coat Massimo Dutti 89 995 Fi
Ov Beli Furla 28 500 Ft

Cip6 Shoes Lloyd 54 990 Ft

Garbd Turtleneck Lacoste 41 230 Ft
Ruha Dress Nanushka 62 000 Ft

Kabat Coaf Lacoste 106 950 Fi
Nagrég Trousers Oysho 7 995 Ft
Taska Bag Furla 194 500 Ft
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Nyaklanc (fehér) Necklace (white] Furla 41 500 Ft
Nyakldnc (fekete) Necklace (black) Furla 41 500 Ft

Body Body Intimissimi 19 990 Ft

Nyaklanc Necklace Furla 41 500 Ft

Fulbevald Farring Massimo Dutti 10 995 Fit

Nyaklanc Necklace Benetton 12 790 Fi

Puléver Sweater Benetton 21 490 Ft
Nyaklanc Necklace Furla 41 500 Ft
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UZLETLISTA
SHOPPING LIST

FURLA

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 23.
+36 1328 0851

hétfs - szombat Monday - Saturday: 10:00 - 20:00
vasarnap Sunday: 11:00 - 19:00

furla.com

HUGO BOSS

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 19.
+36 30 992 5901

héifé - szombat Monday - Saturday: 10:00 - 19:00
vasarnap Sunday: 10:00 - 18:00

roland.hu

ISTYLE

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 23.
+36 1453 3939

hétfs - szombat Monday - Sarurday 10:00 - 21:00
vasarnap Sunday: 10:00 - 18:0

istyle.eu/hu

LACOSTE

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 21.
+36 30 676 9458

+36 1266 9792

hétfs - szombat Monday - Saturday: 10:00 - 20:00
vasarnap Sunday: 10:00 - 17:00

lacoste.com

LLOYD

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 21.
+36 1429 0101

hétf6 - szombat Monday - Safurday: 10:00 - 19:00
vasrnap Sunday: 10:00 - 17:00

lloyd.de

LOFT BISTRO

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 10.
+36 70 774 0245

minden nap/Every day: 8:00 - 24:00
www.facebook.com/loftbistro

MASSIMO DUTTI

Fashion Street, 1052 Budapest, Bécsi utca 5.

+36 1501 2030

héts - szombat Monday - Saturday: 10:00 - 21:00
vasarnap Sunday: 11:00 - 20:00
massimodutti.com

EXCLUSIVE CHANGE

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk tér 3.

hétfs - szombat Monday - Saturday: 9:00 - 21:00
vasarnap Sunday: 9:00 - 18:00

NANUSHKA

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 17.
+36 1202 1050

hétf - szombat Monday - Safurday: 10:00 - 20:00
vasérnap Sunday: 10:00 - 18:00

nanushka.hu

OYSHO:

Fashion Street, 1052 Budapest, Bécsi utca 5.

+36 15802313

hétfs - szombat Monday - Sorurday 10:00 - 21:00
vaséarnap Sunday: 11:00 - 20:0

oysho.com

PIZZAME

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk tér 3.
+36 12660377

minden nap Every day: 10:00 - 24:00

STARBUCKS:

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 23.
+36 1423 4000

minden nap Every day: 07:00 - 22:00

starbucks.hu

SUBWAY
Fashion Street, 1052 Budapest, Decll( tér 3.
minden nap Every day: 0:00 - 24:0

SUEL

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 13.
+36 30 670 1455

hétfé - szombat Monday - Smurdcy 10:00 - 21:00
vasérnap Sunday: 10:00 - 20:01

suel.hu/suel

TOMMY HILFIGER

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 15.
+36 30 676 9458

hétfs - szombat Monday - Saturday: 10:00 - 19:00
vasarnap Sunday: 10:00 - 18:00

roland.hy

UNITED COLORS OF BENETTON

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 19.
+36 30 682 3617

hétfs - szombat Monday - Saturday: 10:00 - 20:00
vasarnap Sunday: 10:00 - 18:00

benetton.com

VODAFONE BELVAROS

Fashion Street, 1052 Budapest, Dedk Ferenc utca 19.
+36 70 288 8459

minden nap Every day: 10:00 - 20:00
vodafonesmartstore.hu

VAPIANO

Fashion Street, 1052 Budapest, Bécsi utca 5.

+36 1411 0864

vasarnap - csitdrtdk Sunday - Thursday: 11:00 - 23:00
péntek - szombat Fricday - Saturday: 11:00 - 24:00
vapiano.hy

ZARA HOME

Fashion Street, 1052 Budapest, Bécsi utca 5.

+36 15802356

hétfs - szombat Monday - Saturday: 10:00 - 21:00
vasérnap Sunday: 11:00 - 20:00

zarahome.com
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